PROYECTO DE LEY
La Honorable Cámara de Senadores y la Cámara de Diputados de la Provincia de Buenos Aires sancionan con  fuerza  de

Ley

                                    

Artículo 1°: Dispóngase el uso obligatorio de envases alimentarios individuales y descartables -uniuso-  de aderezos en  restaurantes, confiterías, bares, pizzerías, venta de comidas rápidas y afines en el territorio de la Provincia de Buenos Aires.
Artículo 2°: A los efectos de la presente ley, se prohíbe la utilización de envases rellenables y toda presentación de aderezos que se contraponga a lo establecido en el artículo 1.
Artículo 3°: En el caso de aceites  y/o vinagres los envases que lo contengan para uso del cliente, deberán ser descartables y no rellenables.
Articulo 4°: El incumplimiento de las disposiciones de la presente Ley será pasible de las sanciones que a continuación se detallan:
                          
                              I - de advertencia, en la primera alegación de infracción;

                             II - multa, cuando la segunda infracción;

                            III - clausura del  local;

                            IV - la revocación de las licencias comerciales;

                             
Articulo 5°: Los responsables mencionados en el apartado II del artículo anterior que infrinjan la presente ley, serán sancionados con multas de pesos dos mil ($ 2.000) a diez mil ($ 10.000) y la clausura del local estipulada en el apartado III será de siete (7) a treinta (30) días. Sin perjuicio de la aplicación de las restantes sanciones administrativas que cupieren y de las denuncias penales que se formularen cuando así correspondiere. En cuyo caso la autoridad sanitaria de aplicación graduará los montos a aplicar en cada caso.
Artículo 6°: El Poder Ejecutivo reglamentará la presente ley en todos los aspectos necesarios para su aplicación efectiva.

Artículo 7°: El  Poder Ejecutivo definirá la Autoridad de Aplicación de la presente ley.

                             
Artículo 8°: La presente Ley entrará en vigor en la fecha de su publicación.

Artículo 9°: Comuníquese al Poder Ejecutivo.
 
FUNDAMENTOS

Este proyecto tiene el fin de eliminar la insegura y antihigiénica posibilidad de que se contaminen alimentos por el rellenado de los envases de aderezos, se pretende prohibir el uso de envases rellenables en  restaurantes, confiterías, bares, pizzerías, venta de comidas rápidas y afines en el territorio de la Provincia de Buenos Aires.
Una practica frecuente como es el uso de envases rellenables de uso colectivo para aderezos y condimentos en locales de comida, evidencia un alto riesgo no solo sanitario para quien lo consume, ya que es casi imposible garantizar y verificar la validez del producto. 

Ya sea por economizar o simplemente por falta de calificación profesional, mucho establecimientos que expenden alimentos no observan los cuidados indispensables de control de calidad, higiene y salud de los producto colocados a disposición del cliente. 
En la actualidad, en muchos casos, el consumidor encuentra en la mesa de los restaurantes y bares recipientes de mayonesa, ketchup, mostaza, entre otros aderezos  sin etiquetar y, por consiguiente, sin información sobre el tipo de producto que se está degustando.

El consumidor tampoco puede conocer los valores nutricionales, si ese aderezo presenta un contenido alto o bajo en grasas perjudiciales o beneficiosas para la salud, o si están presentes otras sustancias beneficiosas desde el punto de vista nutricional.
El uso de envases individuales y descartables de aderezos que tengan impresos los datos en forma nítida sobre la fabricación y procedencia, como valores nutricionales y plazo de validez del producto, tornándose obligatorio, determinaran que el producto que llegue al consumidor cumpla con las pautas higiénico-sanitarias, bromatológicas y de identificación comercial del Reglamento Alimentario aprobado por Decreto N° 141/53, con sus normas modificatorias y complementarias mínimos que exige el Código alimentario Argentino para la comercialización de productos alimenticios.
De este modo se vera asegurada la continuidad de la trazabilidad del producto hasta el consumidor. Con la prohibición del rellenado de los aderezos se impedirá la reutilización de los envases, con los consiguientes riesgos sanitarios y alimentarios. 
Y además, se impide el uso indebido de marcas, al utilizar botellas de una marca con un contenido que no corresponde al etiquetado (ya sea por estar rellenada con un producto similar o, incluso, con otro producto de procedencia diferente).
A su vez, la iniciativa insta a limitar el uso de determinadas grasas que favorecen la obesidad y la aparición de enfermedades cardiovasculares. Ya que según el código alimentario Argentino “El contenido de ácidos grasos trans de producción industrial en los alimentos no debe ser mayor a: 2% del total de grasas en aceites vegetales y margarinas destinadas al consumo directo y 5% del total de grasas en el resto de los alimentos (Artículo 155 tris Resolución Conjunta SPReI y SAGyP Nº 137/2010 y N° 941/2010). Cuando el producto es de procedencia indeterminada, es imposible comprobar que este dentro de los valores antes enunciados.
El código alimentario argentino, entiende por "alimento" a "toda substancia o mezcla de substancias naturales o elaboradas que, ingeridas por el hombre, aporten a su organismo los materiales y la energía necesarios para el desarrollo de sus procesos biológicos. La designación alimento incluye además las substancias o mezclas de substancias que se ingieren por hábito, costumbres, o como coadyuvantes, tengan o no valor nutritivo" (art. 6, punto 2). O sea, no está incluido el procedimiento de rotulación en el concepto de "alimento". Incluso, define "alimento adulterado" como "el que ha sido privado, en forma parcial o total, de sus elementos útiles o característicos, reemplazándolos o no por otros inertes o extraños; que ha sido adicionado de aditivos no autorizados o sometidos a tratamientos de cualquier naturaleza para disimular u ocultar alteraciones, deficiente calidad de materias primas o defectos de elaboración (art. 6, punto 7)”, no incluyéndose cualquier anomalía que pudiera existir en el proceso de rotulado y etiquetado.
Cabe destacar que en este tipo de anomalías existe el "peligro para la salud", y los productos mas peligrosos son los perecederos, los que tienen una limitada vida útil, que se descompongan pese a sus conservantes. 
En este mismo  sentido, en el caso particular de  el aceite, que tiene otros plazos de caducidad diferentes a otros aderezos , este debe tener  un tratamiento similar al que reciben el agua o el vino, que se presente en una botella etiquetada y con tapón no rellenable para que el cliente pueda conocer todas sus propiedades y procedencia.
Por lo tanto, este proyecto tiene como finalidad asegurar, en el sector alimenticio, mejores condiciones en la atención del cliente con medidas de reconocida efectividad para evitar riesgos en la salud de los habitantes de nuestra provincia.
Por los motivos expuestos, solicito a los miembros de esta Honorable Cámara la aprobación del presente Proyecto de Ley.- 
