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PROYECTO DE RESOLUCION 

La Honorable Cámara de Diputados de la Provincia de Buenos Aires 

RESUELVE 

Declarar de interés legislativo las "V JORNADAS BAHIENSES Y II 

ENCUENTRO INTERNACIONAL DE SEGURIDAD ALIMENTARIA", a realizarse 

entre los días 8 y 10 de Septiembre del 2016 en la Universidad Nacional del Sur, 

situada en la ciudad de Bahía Blanca.- 

G5ENADA 

Fi C. 	'cia. Bs.As 



giresvincia (A 93~04 P-Wriras 

~red% Wetinazta 4WOzdatioo 

FUNDAMENTOS 

El alimento aporta al organismo los elementos y la energía necesaria para 
el desarrollo de los procesos biológicos del hombre brindándole bienestar físico y 
psíquico. 

El acceso a la alimentación es un derecho constitucional y en un país 
productor de alimentos como la Argentina, el Estado debe asegurar que sea 
suficiente, inocuo y saludable, para lograr un nivel de vida adecuado para el 
hombre y toda su familia. 

Es imprescindible entonces, conocer el origen de las materias primas, 
aplicar sistemas de sanidad e inocuidad modernos y asegurar la trazabilidad, 
revalorizando con ello el alimento que se produce y las instituciones que lo 
certifican. De allí, la importancia de contar con un plan de seguridad alimentaria 
nacional. 

La intervención racional del hombre en las producciones del sector primario 
es clave para la obtención de un alimento seguro y saludable en un ambiente 
sustentable. Por lo tanto, la inocuidad alimentaria debe ser un requisito 
indispensable en cualquier explotación agroalimentaria o industria. 

La obtención de alimentos seguros y saludables exige un trabajo 
interdisciplinario que involucra todos los eslabones que intervienen en la cadena 
de valor. 

Con el objetivo de brindar asistencia técnica y desarrollar un ámbito de 
formación e intercambio en la compleja temática de la seguridad alimentaria en 
nuestro país, docentes del Departamento de Agronomía (cátedra de Fisiología y 
Nutrición Animal, Animales Monogástricos y Microbiología Agrícola) planificaron y 
concretaron las "Jornadas Bahienses de Seguridad Alimentaria" en la Universidad 
Nacional del Sur de Bahía Blanca. Las jornadas se iniciaron a partir del año 2008 
con una frecuencia bienal. 

Actualmente, se encuentran abocados a la organización de las V Jornadas 
Bahienses y II Encuentro Internacional de Seguridad Alimentaria que se realizarán 
los días 8, 9 y 10 de septiembre del presente año en la Universidad Nacional del 
Sur (UNS). 

Cabe destacar, que en la organización de este evento se cuenta con el 
apoyo de la Universidad Nacional del Sur. Además, se realiza conjuntamente 
con el Colegio de Veterinarios de la Provincia de Buenos Aires, el Círculo Médico 
Veterinario del Sur y la colaboración del Centro de Educación Agraria N°18. La 
publicación del libro de Actas se lleva a cabo a través de la Editorial de la 
Universidad Nacional del Sur (Ediuns). 
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De la misma participaran prestigiosos investigadores de diferentes institutos 
del CONICET, INTI, INTA, Universidades Nacionales e internacionales. 

Por otra parte, cabe destacar que la necesidad de asesoramiento planteada 
por productores dedicados a explotaciones avícolas, cunícolas, porcinas y 
hortícolas de la zona de Bahía Blanca, potenció el desarrollo de proyectos de 
investigación de carácter interdisciplinario. 

En la Argentina la producción avícola ha mostrado un crecimiento 
exponencial sustentado en el mejoramiento genético, la alimentación, la sanidad y 
adecuadas prácticas de manejo sustentables. El consumo de carne aviar 
manifiesta un rápido crecimiento con una proyección de consumo per capita para 

el año 2017 de 44 kg / año. 

Los proyectos de investigación se concentran en la utilización de diferentes 

aditivos como probióticos (Bacillussubtilis, levadura de cerveza, etc.) y/o diferentes 

fuentes de ácidos omega 3 (harina de chía) adicionadas a la dieta de pollos 

parrilleros. Se espera un beneficio económico directo para el productor debido al 

valor agregado que se obtendrá en el pollo como consecuencia de las mejoras en 

los parámetros productivos, así como en el estado sanitario del animal. 

Asimismo, se presume la obtención de carnes inocuas y con una mayor 

concentración de ácidos grasos omega n-3 generando un impacto beneficioso en 

la salud del consumidor. Parte de la información obtenida de la investigación en la 

UEA son presentados regularmente en las Jornadas de Seguridad Alimentaria, 

permitiendo de este modo la transferencia de resultados como una forma de 

aporte a docentes profesionales y a la comunidad en general. 

Por las razones expuestas anteriormente, es que solicito a los Sres. 

Diputados y Sras. Diputadas la aprobación del presente proyecto de resolución. 




