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Honorable Camara de Diputados
Provincia de Buenos Aires

PROYECTO DE DECLARACION
LA HONORABLE CAMARA DE DIPUTADOS DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES

DECLARA

De Interés Legislativo el Proyecto de Innovacién Tecnoldgica dedicado a la pre-
duccién local de enzimas y biocatalizadores denominado “ArgenGreen Enzymes”,
cuyo Director es el Dr. Daniel Alberto Sanchez.

Asimismo, veria con agrado que sea declarado de Interés Provincial por el Poder

Ejecutivo a través de sus organismos competentes.-

Dr. JAVIER MIGNAQUY
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FUNDAMENTOS

El presente proyectoc de tiene por objeto declarar de Interés Legislativo el Pro-
yecto de Innovacién Tecnolégica dedicado a la produccién local de enzimas y biocatali-
zadores denominado “ArgenGreen Enzymes”, cuyo Director es el Dr. Daniel Alberto
Sanchez .-

Asimismo, veria con agrado gue sea declarado de Interés Provincial por el Poder
Ejecutivo a través de sus organismos competentes.-

ArgenGreen Enzymes es un proyecto de innovacion tecnoldgica dedicado a la
produccién local de enzimas y biocatalizadores. El mismo esta dirigido por el Dr. Daniel
Sanchez y cuenta con el asesoramiento cientifico de las Dras. Maria Lujan Ferreira y
Gabriela Tonetto.-

ArgenGreen Enzymes se dedica a ia produccién de diferentes producics con
numerosas aplicaciones. A continuacion se resumen brevemente:

- Extracto concentrado de plantas autéctonas de Argentina rico en enzimas (pro-
teasas, amilasas, lipasas), vitaminas, antioxidantes y minerales. Con aplicaciones en
nutricién humana y animal (En animales criados con alimento balanceado permitiria
favorecer la ganancia de peso en menor tiempo y con menor racidon de alimento. En
nutricion humana permitiria mejorar la absorcion de nutrientes, favorecer la ganancia
de masa muscular en personas con dietas proteicas, reducir problemas y malestares
digestivos, reducir alergias alimentarias, etc).-

- Proteasas y lipasas en solucion acuosa o en polvo con utilidad en la elabora-
cién de jabones y detergentes, tratamiento de aguas residuales y en la industria alimen-
taria.-

- Biocatalizadores basados en lipasas y proteasas de plantas nativas de Argenti-
na. Se combina estas enzimas con quitosano obtenido a partir del exoesqueleto de
camarones y langostinos, residuo de la industria pesquera. Estos biocatalizadores tiene

aplicacion en las industrias farmacéutica, cosmética, oleoquimica, entre otras.-
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- Fibras lignocelulésicas obtenidas a partir del fruto de plantas autéctonas con al-
ta capacidad de adsorcion que permitirian la eliminacién de colorantes y ofros com-
puestos presentes en aguas residuales.-

Las enzimas y biocatalizadores comerciales son ampliamente conocidos y em-
pleados. Estas enzimas se obtienen a través de procesos de fermentacién usando mi-
croorganismos genéticamente modificados, amplias y complejas instalaciones indus-
triales de elevado costo.-

Para la elaboracién de los biocatalizadores se combinan estas enzimas con po-
limeros con elevado costo y en general con baja estabilidad mecanica y susceptibles
de ser degradados en los sistemas reactivos generando numerosos inconvenientes
como la contaminacion de productos.-

En ArgenGreen Enzymes aprovechamos la capacidad de aigunas plantas para
producir naturalmente elevados niveles de algunas enzimas. Este proyecto pone en
valor plantas nativas de Argentina sin uso alguno hasta el momento y, ademas, da utili-
dad a residuos de la industria pesquera (exoesqueleto de camarones y langostinos).-

El sistema de producciéon emplea equipos y técnicas sumamente sencillas. El po-
tencial del proyecto no sélo radica en la generacion de productos con alte valor agre-
gado, sino en la disponibilidad en Argentina de grandes extensiones de tierra para rea-
lizar cultivos, y en este caso, el cultivo de una planta nativa sin usos hasta el momento
y considerada mala hierba.-

L os origenes del provecto:

Si bien el proyecte ArgenGreen Enzymes comenzé a tomar forma y hacerse vi-
sible en el ambito emprendedor-cientifico a finales de 2017 los origenes del proyecto se
remontan a unos pocos afios atras (2014-2015) durante la etapa final de la tesis de
doctorado del Dr. Daniel Sanchez.-

En esta tesis se estudié la produccion enzimatica de acilglicéridos con alto valor
nutricional, se trata de sustitutos de grasas con beneficios para la salud -nutracético-.
Este trabajo dio origen a 6 publicaciones en revistas internacionales de alto impacto y

recibié el interés del sector productivo. Sin embargo, los costos de enzimas (importa-
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das) para producciones a baja escala (como lo son los nutracéuticos) vuelven prohibiti-
vos estos procesos.-

En vistas de esta probiematica, el Dr. Daniel Sanchez junto con sus directoras
las Dras. Maria Lujan Ferreira y Gabriela Tonetto comenzaron con la bisqueda de
fuentes alternativas de enzimas para reducir costos. Se explord la posibilidad de obten-
cion de enzimas a partir de fuentes vegetales, microbianas y hongos.-

En lo que respecta a enzimas vegetales, es conocido a nivel mundial la buena
capacidad de produccion que poseen algunas plantas lacticiferas (que tienen savia le-
chosa) como es el caso de la Carica papaya, Ficus Elastica, Ficus carica y otras.-

Basados en estos antecedentes se procedid a explorar la posibilidad de uso de
algunas plantas lacticiferas nativas de Argentina y en particular presentes en las pro-
vincias de Buenocs Aires, Cordoba, Santa Fe y Entre Rios. Se trata de enredaderas co-
nocidas comunmente como Tasi o Doca.-

Se realizaron recolecciones de frutos en 2016, 2017 y 2018, se evaluaron meto-
dologias de procesamiento y preparacién de diferentes productos con resultados su-
mamente interesantes.-

A partir de octubre de 2017 se comenzd con el desarrolio de una plataforma de
obtencidn de diferentes productos a partir de estas plantas que terminaria convirtiéndo-
se en ¢l proyecto ArgenGreen Enzymes.-

Participacion en certamenes de innovacion:

- ArgenGreen Enzymes fue ganador dentro de la categoria [dea-Proyecto del
concurso ExperiencialLab® organizado por la consultora Zumin (Junio 2018).-

- ArgenGreen Enzymes fue seleccionado de entre mas de 600 proyectos cienti-
ficos con potencial emprendedor por Grid exponential (company builder con el respaldo
de la Camara Argentina de Biotecnologia) para participar de la etapa Ignite de Start up.
En el mes de junio de 2018 el proyecto fue presentado en el planetario Galilec Galilei
de la Ciudad de Buenacs Aires en el Demo Day organizado por Grid exponential en pre-

sencia de autoridades del sector cientifico nacional, representantes del sector empresa-
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rial e inversores. En el link  se encuentra la presentacion:
https:/fyoutu.be/SglYVXfg7RE.-

- En funcién a la participacion en el Demo Day, ArgenGreen Enzymes fue invi-
tado a participar del certamen Samsung Innova. El proyecto pasé exitosamente la eta-
pa de seleccidén de emprendimientos finalistas y desde el 31 de agostc se encuentra
participando en la etapa de difusién de proyectos y capacitacion en modelos de nego-
cio. En el link se encuentra el video de difusion:
https://iwww.samsunginnova.com.ar/#argengreen_enzymes.-

Integrantes del provecto:

ArgenGreen Enzymes estd dirigido por el Dr. Daniel Sanchez (cientifico-
emprendedor) y cuenta con la participacion de las Dras. Maria Lujan Ferreira y Ga-
briela Tonetto (asesoras cientificas).-

Daniel Sanchez es Ingeniero Quimico de la Universidad Nacional del Sur, entre
los afios 2011 y 2016 realizé el doctorado en Ingenieria Quimica con una Beca de CO-
NICET en la Planta Piloto de Ingenieria Quimica (PLAPIQUI) dependiendo de CONI-
CET y de la Universidad Nacional del Sur.-

Es docente de la Universidad Nacional del Sur y en diciembre de 2017 fue se-
leccionado para incorporarse a la Carrera del Investigador Cientifico y Tecnolégico me-
diante el Expte. N° 8555/16 del Registro del Consejo Nacional de Investigaciones Cien-
tificas y Tecnicas bajo la Resolucion de Directorio N° 4139.-

Maria Lujan Ferreira es Licenciada en Quimica y Doctora en Quimica ambos es-
tudios llevados a cabo en la UNS, Profesora Adjunta de la Universidad Nacional del Sur
e Investigadora Principal del CONICET .-

Gabriela Tonetto es Ingeniera Quimica de la Universidad Nacional del Centro de
la Provincia de Buenos Aires y doctora en Ingenieria Quimica de la Universidad Nacio-
nal del Sur, Profesora Adjunta de la Universidad Nacional del Sur e Investigadora Inde-

pendiente del CONICET .-
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Por io expuesto, solicito a los Sefiores Legisladores se sirvan acompafar la pre-
senfe iniciativa con su voto afirmativo.-

Asimismo, se sugiere la comunicacion de la presente a: Ingeniero Quimico, Dr.
Daniel Alberto Sanchez.-

E
%Dr JAVIER MIGNAQUY
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