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PROYECTO DE LEY
El Senado y la Camara de Diputados de la Provincia de Buenos Aires

sancionan con fuerza de

LEY

ARTICULO 1°: Establecese la obligacién de exhibir en la rotulacién de los alimentos
envasados que se expendan al publico la fecha de duracion en un tamafic no inferior al
10% del empaque, con las proporciones, realce y visibilidad adecuado.

ARTICULO 2°: Los alimentos expresados en el Articulo 1 de la presente, deberan tener
sus etiquetas y fechas de vencimiento también en Sistema Braille, guedando exentos
aquellos que se comercialicen fraccionadoes o por venta al peso.

ARTICULO 3% A los fines de esta ley, y segin lo determinado por la Resolucion Grupo
Mercado Comun N° 26/03 “Reglamento Técnico Mercosur para la Rotulacion de
Alimentos Envasados’, y el Codigo Alimentario Argentino se entiende por:

a) Rotulacién: Es toda inscripcién, leyenda, imagen o toda materia descriptiva o
grafica que se haya escrito, impreso, estarcido, marcado, marcado en relieve o
huecograbado o adherido al envase del alimento

b) Envase: Es el recipiente, el empaque o el embalaje destinado a asegurar la
conservacion y facilitar el transporte y manejo de alimentos.

c) Alimento: Es toda sustancia que se ingiere en estado natural, semielaborada o
elaborada y se destina al consumo humano, incluidas las bebidas y cualquier otra
sustancia que se utilice en su elaboracién, preparacion o tratamiento, pero no
incluye los cosméticos, el tabaco, ni las sustancias que se utilizan Unicamente
como medicamento.

d) Alimento envasado: Es todo alimento que este contenido en un envase listo para
ofrecerlo al consumidor.

ARTICULO 4° La fecha de duracién constara por lo menos de:
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1- El dia y el mes para los productos que tengan una duracién minima no superior a
tres meses;

2- El mes y el afio para productos que tengan una duracion minima de mas de tres
meses. Si el mes es diciembre, bastara indicar el afio, estableciendo: “fin de

(afio)".

ARTICULO 5° Tanto las expresiones eh las que deberan declararse las fechas como su
contenido, seran determinadas por la Autoridad de Aplicacién en su correspondiente
reglamentacion.

ARTICULO 6° El dia, mes y afio deberan declararse en orden numérico no cedificado,
con la salvedad de que podra indicarse el mes con lefras donde este uso no induzca a
error al consumidor. En este ultimo caso se permite abreviar el nombre del mes por

medio de las tres primeras letras del mismo,

ARTICULO 7° No obstante, lo establecido en el articulo 1° no se requerira la indicacion
de la fecha de duracioh minima para:

a- Frutas y hortalizas frescas, incluidas las papas que no hayan sido peladas,
cortadas o tratadas de otra forma analoga,

b- Vinos, vinos de licor, vinos espumosos, vinos aromatizados, vinos de frutas y
vinos espumosos de fruta;

¢- Bebidas alcohdlicas que contengan 10% (v/v) o mas alcohol;

d- Productos de panaderia y pasteleria que, por la naturaleza de su contenido, se
consuman por lo general dentro de las 24 horas siguientes a su fabricacion;

e- Vinagre,

f- Azlcar solido;

g- Productos de confiteria consistentes en azucares aromatizados y/o coloreados,
tales como caramelos y pastillas;

h- Chicles;

i- Sal de calidad alimentaria (no se aplica a las sales enriquecidas),
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j- Alimentos que han sido exprimidos por Reglamentos Téchicos Mercosur
especificos.

ARTICULO 8° En los rotulos de los envases de alimentos que exijan requisitos
especiales para su conservacidon, se debera incluir una leyenda en caracteres bien
legibles que indigue las precauciones gque se estiman necesarias para mantener sus
condiciones normales, debiendo indicarse las temperaturas maximas y minimas a las
cuales debe conservarse el alimento y el tiempo en el cual el fabricante, productor o
fraccionador garantiza su durabilidad en esas condiciones. Del mismo modo se procedera
cuando se trate de alimentos que puedan alterarse después de abiertos sus envases.

ARTICULO 9° Disponese en todo el territorio de la Provincia de Buenos Aires la
prohibicién de expendio, distribucién y comercializacion de los alimentos que no cumplan
con lo prescripto en el Articulo 1° de la presente Ley.

ARTICULO 10°: En caso de comprobarse la infraccién al Articulo 1° de esta Ley, se
aplicara multa segun lo establezca la reglamentacion.

ARTICULO 11% La pertinente normativa entrara en vigencia a partir de los 120 dias de su
publicacién.

ARTICULO 12° E| Poder Ejecutivo determinara la Autoridad de Aplicacion de la presente
Ley.

ARTICULO 13° Comuniquese al Poder Ejecutivo.

H. Seniado de Buenos Alres




NG TR

Aito de &1 Sdb’amnia Nacional sobre fas Istas
Malvinas, Georgias del Sury Sandwichi del. Sur y

de lu defensa y el Ciridudo de (s vitfieces, =~
adolescencia y juventudes

Ay/ %73%/? 4 ﬂ/ 4{3{/047(%

FUNDAMENTOS

La propuesta que se somete a consideracion de este Honorable Cuerpo Legislativo tiene
por objeto regular las rotulaciones de alimentos para prevenir posibles intoxicaciones en
la ingesta de los mismos.

El proposito del etiquetado sigue siendo brindar al consumidor los datos que este
requiere para realizar una eleccion informada, en el lugar, respecto del articulo que desea
adquirir. Consecuentemente, la etiqueta deberia contener la informacion detallada que el
consumidor requiere para efectuar su eleccion; entre los mas importantes se encuentra:
identificacién, pais de origen, contenido neto, lista de ingredientes, calidad nuiricional,
dltima fecha en fa cual el producto puede ofrecerse a la venta o en que estard en
condiciones para consumo humano, fecha de envase y cualquier otra directiva necesaria
para su almacenaje, preparacion, calidad, numero de codigo.

Existe una demanda creciente para los grupos de consumidores y para los funcionarios
ejecutivos de especificar, en las reglamentaciones principales, que la etiqueta de los
envases de alimentos, especificamente respecto de alimentos perecederos, figuren las
directivas respecto de la fecha de produccién o la ultima fecha de consumo, o ambas, o lo
que usualmente se conoce como “fecha de vencimiento” o de “aptitud para consumo

humano”.

Asimismo, se incorpora también una herramienta para aquellas personas con disminucion
visual, para acceder a una total integracion al desenvolvimiento de su vida diaria.

La fecha de vencimiento para consumo es una fecha de su vencimiento de garantia
respecto de su comercializacion. Esta informacion se considera, también, el Gnico medio
para que el consumidor diferencie entre alimentos aptos y no aptos para consumo
humano.

La vida Util de un alimento indica el tiempo que transcurre desde su elaboracién hasta su
deterioro e indica hasta que momento puede ser consumido; hace a la seguridad
alimentaria porque luego de ese periodo el producto puede verse alterado.
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La razén por la que estos alimentos no son sanitarios luego de dicha fecha es porque
estan propensos a desarrollar un crecimiento de bacterias y ofros tipos de
microorganismos que pueden generar una intoxicacién en el organismo humano. Por lo
tanto, para determinar estas fechas cada fabricante realiza distintas pruebas quimicas y
biolégicas para registrar el tiempo que el alimento demora en comenzar a desarroliar

contaminacion.

En alimentos crudos como carnes, huevos, productos lacteos, ensaladas y otros, esta
fecha es mas importante y se recomienda respetar ya que estos alimentos son mas
propensos a contaminacion de bacterias.

No puede desconocer, que las fechas de vencimiento colocadas en las rotulaciones de
los productos alimenticios son de un tamafio muy reducido y en muchos casos ilegibles,
careciendo de los requisitos minimos que exige la Legislacion vigente en la materia.
Estas practicas no solo perjudican a los consumidores a la hora de efectuar la eleccion de
los productos, sino que facilita posibles intoxicaciones al momento de la ingesta de los

mismos.

Depende de que alimentos consumamos, por ejemplo, los alimentos proteicos en mal
estado, como el pollo o la carne, pueden generar salmonelosis debido a la ingesta de
salmonelia.

Al consumir alimentos fuera de la fecha, se asume que el alimento va perdiendo
paulatinamente su inocuidad, estd mas propenso a la contaminacién y hay veces que sus

ingredientes de descomponen.

Las enfermedades transmitidas por los alimentos (ETA) constituyen un importante
problema de salud a nivel mundial. La preparacién y manipulacion de los alimentos son
factores clave en el desarrollo de estas enfermedades, por lo que la actitud de los
consumidores resulta muy importante para prevenirlas. Los alimentos mas riesgosos
desde el punto de vista microbiolégico son los altos en proteinas y con alta disponibilidad
de agua perecibles como: leches, yogurts, quesos, carnes y pescados de todo tipo, platos

listos para servir refrigerados.
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Por Ias razones mencionadas precedentemente y para seguir acompafando el impacto

posmvo que tienen estas |mc!at|vas en la comunidad, solicitoc a mis pares que me
acompafien con su voto favorable el presente proyecto de ley

H. 8:\\&10 de Bueno .
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