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PROYECTO DE LEY

EL SENADO Y CAMARA DE DIPUTADOS DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES
SANCIONAN CON FUERZA

DE LEY

. ARTICULO 1: Créase ol Programa “Educar Para Evitar el Desperdicio” -EPED- de
reduccion de perdidas y desperdicio de alimentos.

ARTICULO 2: El objeto de la presente ley es educar contra el desperdicio de alimentos con
el fin de reducirlo en el maximo posible, estableciendo una jerarquia de prioridades,
fomentando la donacion de alimentos, contribuyendo a satisfacer las necesidades
afimentarias de la poblacion, orientado a lograr una produccién y consumo mas sostenible,
asi como también sensibilizar, formar y movilizar a todos los agentes de ta cadena en una
gestion adecuada de los alimentos.

ARTICULO 3: El Poder Ejecutivo determinara la autoridad de aplicacion de la presente Ley.
ARTICULO 4: Objetivos del Programa.

a) Disminuir las pérdidas y el desperdicio de alimentos mediante una gestion mas eficiente
de los recursos, promoviendo asi la bioeconomia circular.

b) Formar e instruir a los agentes de la produccion, transformacion, distribucion,
consumidores y ciudadania en general, favoreciendo actividades de concientizacién en el

ambito de la prevencion y reduccion de las pérdidas v el desperdicio alimentario.
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c) Foménjt}é:l.r la donacién de alimentos garantizando la seguridad alimentaria y la
trazabilidéd‘, promoviendo la recuperacion y distribucion de excedentes de alimentos con
fines de solidaridad social, asignandole como prioridad para uso humano.

d) Favorecer la investigacion e innovacion en el ambito de la prevencion y reduccion de las
pérdidas y el desperdicio alimentario. Realizar estudios y emitir recomendaciones que
permitan mejorar la planificacion en la produccion de alimentos para minimizar los
desperdicios;

e) Articular, promover y coordinar politicas publicas para evitar la pérdida y desperdicio de
alimentos.

f) impulsar estrategias para garantizar la eficiencia en la cadena de produccion y suministro
de alimentos;

g) Fijar los mecanismos de control que permitan una evaluacion permanente de la marcha
del Programa.

h) Llevar a cabo campafas divulgativas y de promocion para fomentar el consumo
responsable de alimentos, promoviendo la prevencion y reduccion de las pérdidas y el
desperdicio alimentario;

iy Elaborar guias de buenas practicas encaminadas a mejorar la gestion alimentaria,
ofreciendo informacion sobre programas de prevencién de las pérdidas y desperdicio
alimentario, poniéndolos a disposicion de los agentes de la cadena alimentaria.

) Formar y sensibilizar sobre el desperdicio alimentario a los consumidores en una mejor
planificacion de los menles y de sus compras, emitiendo recomendaciones sobre el
consumo de alimentos frescos, de temporada, de proximidad o locales, cocina de
reaprovechamiento, las buenas practicas de almacenamiento, la correcta interpretacion de
las fechas de caducidad y de consumo preferentemente, y el reciclaje y materiales de

envasado.
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k) Asesofar_ e informar a las empresas, organizaciones no gubernamentales, entidades de
iniciativa social y otras organizaciones sin fines de lucro que se dediquen a la distribucion de
alimentos para su donacibn.

) Desarrollar campafas de comunicacion gue informen sobre la problematica mediante la
difusion de datos y estadisticas, con el fin de poner en conocimiento de la poblacion la
gravedad de la tematica, focalizando en la capacidad individual de cada ser humano para
prevenir la situacion.

m) Crear lazos de articulacién con organismos gubernamentales, unidades académicas y
educacionales, y organizaciones de la sociedad civil.

n) Organizar talleres a cargo de cocineros y especialistas en nutricion en cada municipio,
con el fin de instruir a la poblacién en el consumo responsable de los alimentos, medidas
para evitar el desperdicio, beneficios de utilizar y consumir productos de estacion, facilitar y
ensefiar recetas centradas en el mayor aprovechamiento de cada alimento, otorgar
herramientas para calcular las porciones, conservar los alimentos y aprovechar excedentes.

o) Facilitar a los interesados el “diario de alimentos”, planilla que se encontrara disponible
en el sitio web que determine la reglamentacion, a los fines de que cada ciudadano
interesado lieve un control cualitativo en su domicilio de los alimentos que desperdicié y/o
desechd y exprese el motivo de tal circunstancia. £l “diario de alimentos” se adjunta al
presente como ANEXO 1, y se encontrara disponible en el sitio web creado por la presente. |
ARTICULO 5°: La autoridad de aplicacion:

a) Analizara cualitativa y cuantitativamente el desperdicio alimentario en los hogares y el
desperdicio del consumidor fuera de los hogares.

b) Publicara anualmente sus datos de medicion del desperdicio alimentario en cada uno de
los eslabones de la cadena, con el fin de generar conciencia en la poblacion, conforme lo

determine la reglamentacion.
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c) Lievara a cabo acciones formativas y divulgativas sobre la correcta interpretacion de las
fechas de _caducidad y de consumo preferentemente a las personas consumidoras, asi
como a agentes distribuidores y productores.

d) Incentivara que los agentes de la cadena alimentaria ajusten las fechas de consumo
preferente de sus productos, hasta el maximo que garantice la adecuada calidad del
producto.

e) Promovera la investigacién y la innovacion sobre la viabilidad de los alimentos para
alargar la vida Gtil, mediante la realizacién de estudics industriales orientados a la mejora
del marcado de fechas de consumo preferente en relacién a la calidad de los alimentos, asi
como a la optimizacion del volumen de produccién y la mejora de los procesos de
transformacioén, almacenamiento y logistica que permitan evitar en lo posible el desperdicio
alimentario.

ARTICULO 6°: El Programa “Educar Para Evitar el Desperdicio” sera financiado
anualmente con los fondos que en cada Ley de Presupuesto le asigne el Poder Ejecutivo
Provincial.

ARTICULO 7°: Créase un portal web en la pagina oficial de la Provincia de Buenos Aires.
ARTICULO 8°: La presente Ley es complementaria de la Ley Provincial 15202.

ARTICULO 9°: Invitese a los Municipios a adherir a la presente.

ARTICULO 10°: Comuniquese al Poder Ejecutivo.
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ANEXO §

Dia 1: ;Qué alimentos tiraste? #EducarParatvitarEiDesperdic

(Por ejemplo,

desiguno) Leche ; 1/2 taza No pude terminaria
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FUNDAMENTOS

Se somete a consideracion de este Cuerpo el proyecto de ley que se adjunta para su
sancion, a través del cual se crea el Programa “Educar Para Evitar el Desperdicio” -EPED-
de reduccion de pérdidas y desperdicio de alimentos.

El proyecto de ley puesto en consideracion tiene como propésito aportar soluciones a una
de las mas grandes paradojas de nuestro tiempo: el desperdicio de alimentos.

De acuerdo con la Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la
Agricultura, (FAO por sus siglas en inglés), actualmente la produccion mundial de alimentos
es suficiente para suplir las necesidades nutricionales de todos los habitantes en el planeta.
Tal es asi, que, si tan sdlo se recuperara la mitad de los alimentos que se pierden o se
desperdician actualmente, igual se cumpliria con la meta de hambre cero a nivel giobal.

Por ello, se pretenden implementar diferéntes estrategias, tanto para el Gobierno Provincial
como para los intervinientes en la cadena de suministro de alimentos, los productores vy
distribuidores de alimentos, ta comunidad educativa, las asociaciones civiles y agrupaciones
vecinales, de tal manera que puedan evitar la concrecion de los fenomenos de pérdida y
desperdicio de alimentos, en el territorio provincial.

La potestad de determinar la Autoridad de Aplicacién por cuestiones operativas se la asigna
al Poder Fjecutivo, siendo una opcion sumamente viable su instrumentacion a partir de
Ministerio de Ambiente.

Asimismo se prevé la fuente de financiamiento del Programa, y su incorporacion en las
sucesivas Leyes de Presupuesto Provincial.

Cuando se pierden o desperdician alimentos, todos los recursos que se utilizaron para su
produccién -como el agua, la tierra, la energia, la mano de obra y el capital- se

desaprovechan. Ademas, la eliminacion de los alimentos perdidos o desperdiciados en
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vertederos genera emisiones de gases de efecto invernadero (GEI), lo que contribuye al
cambio climatico. La pérdida y el desperdicio de alimentos tambien pueden tener
repercusiones negativas en la seguridad alimentaria y !a disponibilidad de alimentos, y
contribuir a aumentar el costo de la alimentacion.

Nuestros sistemas alimentarios no pueden ser resilientes si no son sostenibles. De ahi la
necesidad de centrarse en la adopcion de enfoques integrados concebidos para la
reduccion de la pérdida y el desperdicio de alimentos.

Es necesario adoptar medidas para aprovechar al maximo los alimentos que producimos,
Para introducir este cambio transformador es fundamental incorporar tecnologias,
soluciones innovadoras (en particular plataformas de comercio electronico para |a
comercializacién y sistemas de elaboracion de alimentos replegables y moviles), nuevas
formas de trabajar y buenas practicas con miras a gestionar la calidad de los alimentos y
reducir las pérdidas y el desperdicio de alimentos.

Aprovechando la oportunidad para hacer un llamamiento a la accion tanto al sector publico
(autoridades nacionales o locales) como al sector privado (empresas y particulares), con la
finalidad de establecer prioridades y avanzar con la innovacion para reducir la pérdida y el
desperdicio de alimentos a fin de restaurar y reconstruir mejor y de lograr sistemas
alimentarios con capacidad de resiliencia.

En 2019 se establecié en Argentina al 29 de septiembre como “Dia para la Concientizacion
sobre la necesidad de reducir las pérdidas y el desperdicio de alimentos”. Para entonces,
Argentina presentd a la FAO la propuesta de establecer esta fecha por el sistema de las
Naciones Unidas.

Desde 2015, Argentina cuenta con el Plan Nacional de Reduccion de Pérdida y Desperdicio
de Alimentos liderado por la SAGYP, y junto a la red nacional de miembros y aliados avanza

en la implementacion de |a estrategia “Valoremos los Alimentos 2030, y genera
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herrami:‘éntas‘ en territorio para fomentar y estimular sistemas agroalimentarios mas
Sostenibleis.‘, ; i.rgwc.:lusivos y resilientes. l.a reduccion de las pérdidas y desperdicios de
aIimentOsres una prioridad global acordada en los Objetivos del Desarrollo Sostenible (ODS)
definida en 2015 y acordada entre todos los paises miembros de la Organizacidon de
Naciones Unidas.

Las consecuencias de la pandemia del Covid-19 puso en valor el rol protagénico de los
diversos actores del sector agroalimentario debido a la esencialidad de los alimentos y a la
importancia de asegurar un correcto abastecimiento.

Actualmente, se estan desarrollando algunas lineas enfocadas en profundizar el trabajo con
los mercados, y durante el Gltimo tramo del 2022 se desarrollard un protocolo de prevencion
y reduccién de pérdidas y desperdicio de alimentos para los actores del comercio mayorista
de alimentos, con foco en mercados y centrales de abasto del pais, que orienten los
lineamientos claros y recomendaciones técnicas para la reduccion de las perdidas y
desperdicios de alimentos.

Por los motivos expuestos es que pido el acompafiamiento de mis pares al presente

proyecto de ley.
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