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Hevtorahle Coaniaia o Dipudados
Provineic de Buenox Aires

PROYECTO DE LEY

| EL SENADO Y LA HONORABLE CAMARA DE DIPUTADO:S DEE LA PROVINGIA DE
I BUENOS AIRES SANCIONAN CON FUERZA DE

LEY

ARTICULD 4°: - Establécese con el caracter de Fiesta Provincial a la “Fiesta de Ja Tor-
ta Argentina’, a realizarse duranie el mes de mayo de cada afio en la Ciudad de Dolo-
res, Provincia de Buenos Aires.

ARTICULD 2°; Incluyase la misma en el calendario turistico provincial y dispdngase su
difusion por medio de los organismos con competencia en la materia.

ARTICULD 3°: Comuniquese ai Poder Ejecutivo.
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Hanoralde Canaret de Dipafedos
Provineio e Braos dires

FUNDAMENTOS

Su histoia se remonta a fings del siglo XIX y tivo como escenario del Dolores da an-

tario. Vivian alli dos mulatas originaiias de Uruguay, dedicadas a realizar lrabajos de
planchado y cocina, quienes eran ademas, especialistas en masa de hojaldre y repos-
tarfa. Vivian en el “Rancho de Ramos" de la calle Mendiola entre Olavarria y Necochea,
aun conservado, donde se realizaban reuniones y tertulias de 1a época.

Para unas Fiestas Pairias del 25 de Mayo, realizaron la original Torta Argentina, con
moldes redondos de aluminio. Hechas con capas muy finas — 25 por la Fecha Patria- y
untadas con dulce de leche; ofreciéndalas en la Plaza Castelli y por las calles de la ciu-
dad.

Enire las casas particulares que trabajaban, se encontraban las de las iradicionales
familias Martinez-Requejo v la de Espil-Letche, ambas transmitieron a través de gene-

raciones la receta que aprendieron de las cocineras mulatas.

. La familia Espil continué fabricando fa Torta en su panaderia "Panificacion Me-
canica Espil Hnos.” de la calle San Martin 129; distinguida con ! Primer Premio en la
Exposicidon del Trabajo en Milan, italia,

. La familia Martinez, la transmitid dentro de su seno y fue Kirki Mantinez de Mon-
zzani, especiaiista de todas fas ramas culinarias, quien la difundio en los ailos "70 eﬁ
los cursos de Cocina Profesional de la Escuela Juan Vucelich, que ella misma dictaba.
Log Moldes lo hacian maestros zingueros de origen italiano, el Sr. Humberto Quartara
apondado "La Viegja" y el Sr Pascual Salerno, quien al vender su producto lo acompadia-
ba de una copia de la receta.

En el afio 2018, la Secrelaria de Turismo de la Municipalidad de Dolores logro la incor-
poracién de la Torta Argentina al Regisiro de Patrimonio Cultural Ihmaterial de la Na-
cion y Patrimonio Inmaterial Bonaerense, en 2022.
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Honorabde £ Ginera e Pipatidos
Erovinein de Hueuny divey

La Municipatidad de Dolores rinde homenaje o este producio gastonamico dolorense,
ya conocida no solo a nivel nacional sine inlermacional, celebrando desde el afio 2015,
b Flesta de la Yorla Argentina,

La Primera edicién tuvo lugar en la Plaza Castelli, como ya es tradicion, el 25 de Mayo
del 2015,

Se realizd en el marco de los Actos Patrios, y se comenzo con la entrega de reconog-
mientos a las dos familias receptoras de la tradicion oral v escrita de la Torta "Marta
Espil y Flia." Y "Kirki Martinez de Monzani y Flia.”

Se ubicaron alrededor de la plaza todas las elaboradoras y productoras de la Torta Ar-
gentina participantes; gran cantidad de emprendedores y artistas expusieron sus obras
y productos; aderas de contar con platos tipicos de las diferentes colectividades.
Durante la tarde, se repartid al plblico presente un crucigrama, con palabras referidas
a Dolores, su historia y cultura, con el cual participaban de un sorteo de distintos pro-
ductos.

Para finalizaria Fiesta se convidé con Torta Argentina y Chocolate Patrio.

Afto, tras ano, la Fiesta fue creciendo, en cantidad de dias, de emprendedoras, de pu-
blico. En el corriente afo, se festejara la edicion N° 10 de la Fiesta, primera fiesta que

supo adaptarse a la situacién de Pandemia con el COVID-19.

La fiesta se desarrolla a lo largo de 3 dias y se lleva a cabo un fin de semana;. El fes-
tejo es al aire libre v la entrada es libre y gratuita. Las actividades para los productores
empiezan 1 mes anles con el taller de elaboracién y el taller de manipulacion de ali-

mentos,

La Fiesta de la Torta Argentina data del arto 2015, y surge con la intencion de promo-

cionar y dar a conocer este producto gastronémico estrella que es la Torta Argentina;




Homowable Camara de Diputados
Provineio de Huenas Aires

ademas de proservar su receta original a fraves de Talleres de Elaboracion que se {@a-
fiza previmments a la realizacion de cada Fiesta.
Dicha Torta ha tomado un gran impulso a lravés del surgirmiento de los Alfajores bon
Abel, emprendimiento privado que supo combinar la Torta con la historia y tradicion de
Dolores y la posterior Declaratoria de Patrimonio Cultural Inmaterial de la Nacion y de
la Provingia: ademas del crecimiento exponenciat que ha tenido la Fiesia en sus prime-
ros nueve afos ininterrumpidos de realizacion.
En lo que respecta a la dlima edicion de la Fiesta, v si nos referimos a la Torta especi-
ficamente, participaron treinta productoras elabarando 3200 kg vendiéndose casi en su
totalidad.

Por todo lo expuesto, solicito a los Sres. Legisladores acomparfien con su voto I3 pre-

sente iniciativa,

MARGELA N AMEUA BASUALDO
# Diputoda
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HISTORIA DE LA TORTA ARGENTINA

La historia de la TORTA ARGENTINA, se remonta a fines del siglo XIX y tuvo como
escenario el Dolores de antafio. Vivian aquf dos mulatas originarias de Uruguay, una de
ellas con un hijo, dedicadas a realizar trabajos de planchado y cocina, Eran especialistas
en masa de hojaldre y reposterfa. Vivian en el "Rancho de Ramos", de la calle Mendiola
entre Olavarrfa y Necochea, aan conservado, donde se realizaban reuniones y tertulias
de época.

Para unas Fiestas Patrias de 25 de Mayo, realizaron la original Torta Argentina, con
moldes redondos hechos de aluminio. Consistfa en capas muy finas 25 por la fecha
Patria-, untadas con dulce de frutas. Vendfan su produccién artesanal en porciones, por
las calles de la ciudad, portandolas con gracia y elegancia en canastos sobre sus cabezas,
de cabellos azabache, recogidos bien tirantes. '

Entre las casas particulares que trabajaban, se encontraban las de las tradicionales
tamilias de Martinez-Requejo y la de Espil-Letche. Las dos transmitieron a través de
generaciones la receta que aprendieron de las cocineras mulatas.

La familia Espil continué fabricando la Torta Argentina en su panaderfa e incorpor6 el
dulce de leche como aderezo, “Panificacién Mecanica Espil Hnos.” de la calle San Martin
129, recibi6 en 1917 el Primer Premio en la Exposicion del Trabajo en Milan.

La familia Martinez que también habfa recibido el legado de la receta original de sus
especialistas creadoras, la transmitio dentro de su seno, y fue Kirki Martinez de
Monzani, excelente especialista en todas las ramas culinarias, hija del matrimonio
Mart{nez-Tamagno, quien la difundi6 en los anos 70 en Jos cursos de Cocina Profesional
de la Escuela Juan Vucetich, que ella misma dictaba.

Los moldes los realizaban en Dolores especialinente maestros zingueros de origen
italiano, el Sr. Quartara apodado “La Vieja”, y el Sr. Pascual Salerno que cuando
entregaba los moldes los acompanaba con la receta de la torta,

Es asi que hoy, gracias a la generosidad de las familias que recibieron la receta, y la
transmitieron entre nosotros, continuamos disfrutando de este manjar dolorense no solo
en nuestra ciudad, sino que ya es conocido a nivel nacional e internacional.

Caslelli 45 — 7100 — Dolores- TEL: 02245 441925
Pag Web: www dolores.qov.ar E mail: turlsmo@dolores.qov.ar Facebook: Secretaria Turismo Dolores




Municipalidad de Dolores
Primer Puzblp Tutrio Provincia de Buenos Alres

RECETA DE LA TORTA ARGENTINA DE DOLORES

1/2 kilo de manteca a temperatura ambiente

1/2 kilo de aziicar molida

1/2 kilo de harina comin 000

9 huevos

3 yemas

una rayadura minima de nuez moscada

1 kilo y medio de dulce de leche

Moldes especiales de Torta Argentina de aluminio

Preparacién

Batir |z manteca con el azficar hasta formar una crema, incorporar y continuar batiendo, uno a uno
tos huevos y yemas.

L.uego agregar poco a poco la harina iamizada y mezclar bien, por titimo la pizca de nuez moscada,
Enmantecar los moldes v cubrir con la preparacién, Hevar al horno 180° hasta apenas dorarse (aprox.
5", desmoldar inmediatamente con la ayuda de una espétula, en la fuente que se va a servir, e ir
untando con el dulce de leche & medida que se van sacando del homo,

Para volver a enmantecar y continuar homeando, mojar los moldes en su parte de atrés, debajo de la
canilla, para enfriarlos.

Cuando se enfria cubrir con el bafio elegido.

Las porciones deben ser cortadas finas.

Bafio

Histéricamente el bafio se hizo con las 3 claras reservadas de la preparacion, ya sea a manera de
Merengue Italiano, Glasé Real o Bafio 7 Minutos.

Fuente consultada: cuademo de cocina del Siglo XIX, de la Sra, Amanda Morin de Marlinez, quién
recibié la receta a iravés de las mulatas, y Kirki Martinez de Monzani quién nos brindé
generosamente el material histérico.

Castelli 45 — 7100 — Dolores- TEL: 02245 441925
Pag Web: www.dolores gov. ar E mail: turismo@dolores qov.ar Faceboolk: Secretaria Turismo Dolores



Receta original de Kirki Martinez de Monzani, expresada en libras
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HONORABLE CQNGEJO DEUBERANTE

“-polores. 2 de junio de 2004

Ciudad d& Dolofes .
Primer Pueblo Patrio

1]
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. EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE EN Uso DE SUS FACULTADFS '
LEGALES SANCIONA LA SIGUIENTE

ORDENANZA 05 244 ,
ARTiCULO 1"- Raconocer en el émbxto del Partido de Dolores .como producto .

e autéctono a la “Torta Argentma" (tradlcmnalmente Dolorensc) al

postre conocldo popularmente con ese nombre cuya receta es'la mgmente

% Kgde manteca pura .

1 docena de huevos

¥ kg d¢ harina comiin

Esencié de vainii!é
7 claras & punto dc nigve duro :
REPABACION, Be co!oca €n un bol la manteca ¥ se. demte sobre fuego muy suave

' colocando un disoo de amianto, Se agrega ‘el aziiear y se bate muy blen sobre este

“calor suave En otro bol se baten las 12 yemas durante cinco. mmutos De las 12
Llaras 56 separan 7 yse baten a punto nieve duro Se rehra el bol del fuiego, se le
agregan las 12 yemas bxcn batldas y las claras'a nieve, s¢ mezcla muy blen y se le ‘

mcorporan la hanna cemlda yla esencia. de vam1lla Prewamente se enmantecan los

' moldcs especxales que cons1sten en un disco de metal con un ‘reborde bajo y se

dlstnbuye la pasta Io s ﬁno posible. Se homean y -al’ sacarlas se- desmo!dan
ensegmda, para evntar que se rompan. Se untan con- duice de leche cada una hasta
tenmnar la pasta La cobertura es siempre blanca. Con-las ciaras que sobran pueden '

hacerse un merengue 0 merengue ltahano Tamblén las claras con azucar Impalpable

Alrecledpr 86 unta con dulce de leche § y se adhleren nueces picadas:

Declarar c’“ Interés Mumcipal la producmbn fabrlcaclén'.

= comerclalizaclén y cualquler otra acuwdad productiva relactonada

-' con el menclonado producto o

RTiC!_JLQ 3"' Establccer como tradlolén de Dolores la “Torta Argentma
A‘RTiCUL() 4% C{xmplase puhl{qucse registresc elc,
SANCIONADA EN
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VISTO: |
La importancia de continuar sumando elementos que conformen la identidad de .!=._

Dolores v,

CONSIDERANDO:

Que enel 11 Encuentro de la Mujer realizado en nuestra ciudad, en
¢l mes de marzo del cosriente , $¢ hizo presente la Sra. Mirta Carabajal.

Que la invitada mencionada integra ¥y participa de uno de los
programas de cocina del canal internacional “Utilisima”.

Que la misma puso de manifiesto en una charla mantenida con
integrantes del grupo Mujeres Dolorenses, su interés por los elementos culturales cot
que cuenta nuestra c.udad.

Que entre estos elementos destacd la existencia en Dolores de la
conocida “Torta Argentina”, de I3 ¢ual no se conocen referencias en otros jugares.

Que los datos ¥ referencias de la torta, los obtenemos directamente
de sus herederos naturales ¥ directos Sra. Zelmira Amanda Martinez de Monzani y Srta.
Marta Espil. -

Que: tenemos conocimiento de que esta torta se prepara en nuestra
localidad desde hace mas de 150 afios.

Que cuenta la tradicion oral que unas mulatas que vivian en el
“Rancho de Ramos”, hoy “Rancho de Fontana” (calle Mendiola entre Olavarria ¥
Necochea) solian elavorar la torta para posteriormente venderla en porciones en las
calles de la ciudad.

Que por vinculacion familiar dicha receta llega a manos de la
familia Espil, propietaria ¢n esos tiempos de la panaderfa del mercado y de igual forma a
la familia de la Sra, Martinez de Monzani.

Que todos los datos mencionados precedentemente fueron
suministrados por el Sr. Angel “Miliki” Fortini, los cuales permiten reforzar el hecho
vinculante entre Dolotes y 1a {lamada “Torta Argentina”.

Que en los libros comunes de reposteria no existe receta igual O

similar, segin lo expresan integrantes de «Jtilisima”, entendidos en el tema.
p

pOR ELLO, EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE EN USO DE SUS
FACULTADES LEGALES SANCIONA LA SIGUIENTE:
' DECRETO

ARTICULQ i°, r-stablézcase en el Ambito del Partido de Dolores como marca de origen

“Torta Argentina” (tradicionalmente dolorense) al postre conocido popularmente con €s¢
nombre.
ARTICULO 2% Solicitar al Sr. Intendente Municipal acompafie con el acto

administrativo que estime corresponder al presente Decreto.




 ARTICULO 3% De igual forna, sugerir que & través de la Secretaria de Cultura en la
Fiesta Nacional de {a Guitarra, s€ implemente 12 profuocion de la citada torta con su
historia. ‘

ARTICULO 4% Sugerir por nota, 2 través de la Secretaria del HCD, a los comerciantes
gastronomicos, incluyan en su Carta de Postres Y Tortas, la “Torta Arggentina” con la
Jeyenda «“(radicionalmente dolorense”.

ARTICULO 5% Publicar ¥ difundir a través de 1a Secretaria del H.C.D, en la prensa oral,
escrita y televisiva 1ocal el presente Decreto.

ARTICULQ 6°; De forms.
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Nro.: 2.800415

BLICA ARGENTIN
JECUTIVO RACTON

TORTA ARGENTINA

ELINSTITUTO NAGIONAL DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL, Dk
COMFORIADAD CON LAS CONSTANCIAS GBRANTES EN EL EXPEDENTE
RESPECTIVO. EXTIENDE £L PRESENTE TITULO DE MARCA

DENOMINATIVA A FAVOR DE!
MUNICIPALIDAD DE DOLORES

ACREDITANDO EL REGISTRO DEL SIGNO.

£ LA CLASE INTERNAGIONAL 41 DEL NOMENGLADOR VIGENTE A LA
FECHA DE PRESENTACION DE LA SOLICITUD.

LA PRESENTE MARCA HA SIDO CONCEDIDA EL 0210512016 POR
ETENCIA ESTABLECIDA POR
VENGIMIENTO EL 2 DE MAYO DEL

DISPOSICION 669/18, SEGUN COMP
DISPOSICION INPI NRO, 72/97, CON
2026

ACTA: 3.420,094
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La Torta Argentina
como producto
identitario

Presente en libros y
medios



Rahcho de Ramos, atin en pie, donde, segiin la historia surge |a Torta Argentina

-, Libro de] Centenario

KANCHQ DONDE CELEBRABAN SUS REUNIONES
CASTELLI ¥ SUS COMPANEROS,




Rancho de Ramos, atn en pie, donde, segin la historia surge la Torta Argentina

-. Libro de Dolores. Pag. 32

adicion, celebraban sus reuniones Castelli

Rancho donde, segin la ty . :
ado en la calle Mendiola N* 120,

y sus compafieros, ubic



La Torta Argentina

-, Libro de Dolores. Pag. 114

La Torta Argentina

istorias de fa torta hay muchas. Presenta-

mos dos. Anthas pueden ser creibles. Una,

cuenta que ¢l manjar habria sido elabora-
do por dos mudatas -expertas en la masa e hojal-
dre y buenas reposteras- para las jovenes de la
familin. Espil, que habitaban en la antigua
“Panificacion Mecdnica”, Se dice que gracias a fos
descendlientes de ésta hoy se puede contar esta
legendharia tradicion,

La otr, senala que desde Halix llegd un joven
llamaclo Camilo a Dolores con la receta de la “torta
oli bitrro Ctorta de manteca) defla nonna”. Al casar-
se con Rosa, ¢sta se encargd de modificarla en una
superposicion de pequetias capas de masa unicas
con dulee de teche, La Nlamaron Torta Argentina,
y desde entonces fue ¢l pastel con que festejaron
cada acontecimiento familiar, La Brmuda, con los
afios, la continud Zig Dorita y luego una sobtina
de ésta, Marfa Lujdn Rossi, quien es la que mantie-
ne su promocion en ferias, manifestaciones y en
los comercios Tocales,

i

et
P

%

O M
Wy el A
\\Qz’é‘:);*ﬁw?mﬁ?ﬁﬂf}d

{f.



-. Libro del Bicentenario de la Ciudad

Fiesta da la Torla Argentina. (F: AL

pagina siguiente * Juegos florales en el teatro Unione.
Gia clet Estuciiants, 21 de septiembre de1920. (e
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Receta de Torta;_ Argefnti:na de Damian Betular. Foto:

Editorial Catapulta.



La Torta Argentina

Patrimonio Inmaterial de la Provincia de Buenos Aires

Ano 2.022



GOBIERNODEIAPROVINCIADEBUENOSAIRES
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Aeferenein: Inclusion ul Registro del PCT Bonaerense - Tortu Argenting de Bolores

Al Leandro Ohleni (Secretaria de Turismo - Municipio de Dolores),

. Cun Copin At

e mi myor consisderueion:

lengo el agrado de dirigirme a nsted con el propdsito de infosmr que la "Lorta Argentina® de Dolores.,
ha sido incorporadu al Registro del Putcimonio lnmaterial de % Provineia de Buenos Aires cn el dmbito
"Conacimientos, usos y practicas sobre gastronomia tradicional”, con el eddigo:

G Oow1/22

Ll Registre el Patrimonio fnmatecial Bonacrense, implementado desde la Direecidn Provineiad de
Talrimonio Caltural, tiene por objeto salvaguardar las expresiones v manifestaciones def patrimonio cultural
inmaterial arrnigadus en o Provinin de Buenos Alres mediame acciones de identificacion, registra v

difusion de las mismas, @ 1o de contribidr v gerecentar el legado cuftural de las futuras generaciones.

Sii otro partieudur saluda agte,
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5 PROVINCIA DE TR
S BUENOS ARES

Direccion Provincial de Patrimonio Cultural
Registro del Patrimonio Inmaterial Bonaerense

Saberes y practicas vinculados a la gastronomia tradicional *

f Comprende praclicas tradicionales de transformaclon, conservacion, manelo ;\
consumo de afimentos ya que tos saberas acerca de la gasironomla poseen para muchas
comunidades valores socialas y culluralas especificos, en ocasiones son expresiones de la
identidad de un pugblo o ragion.

Por tradicionales enlendermos los conoclmientos que surgen del interior de upa
comunidad y son intergensracionales, credndose y manteniéndose vivos de forma
calectiva. Esto no significa necesarlamente que se lrale de saberes anliguos, sino del
modo en que se construyen, preservan y transmiten. j

o

*Sa deberd completar una ficha por manifestacion
Municipio: Dolores

Localidad: Dolores

Fecha del registro: 16 / 06 /2022

N° de Registro: (no completar)
N° GDEBA: {no completar)

A Identificacion del elemento o manifestacion

1. Denominacion: TORTA ARGENTINA

2. Proceso de elaboracion

Preparacién

Batir la manteca con el aztcar hasta formar una crema, Incorporar y continuar batiendo, uno a

uno los huevos y yemas.



Luego agregar poco a poco la harina tamizada y mezclar blen, por dltimo la plzca de nuez

moscada.

Enmantecar los moldes y cubrlr con la preparaclén, lievar al horno 1802 hasta apenas dorarse
{aprox. 5'), desmoldar inmediatamente con la ayuda de una espéaiula en la fuente que se va a

servir, e Ir untando can el dulce de Jeche a medida gue se van sacand o del horno.

para volver a enmantecar y continuar horneando, mojar los moldes en su parte de atrés, debajo

de la canlila, para enfriarlos,
Cuando se enfrfa cubtlr con el hafio elegldo.

Las porctones deben ser cortadas finas.

Bafio

Histéricamente el bafio se hizo con las 3 claras reservadas de |a preparacién, ya sea a manera de

Merengue Italiano, Giasé Real o Bafio 7 Minutos.

3, Describir el modo de conservacion de los ingredientes:
La manteca es el (inico ingrediente que debe ser conservado a temperatura normal de heladera
para luego ser derretida.

Una vez lista la preparacién / mezcla nuevamente debe permanecer durante 3 hs al frio.

4. Tiempo de elaboracién

1.30- 2 horas.

5. Lugar de desarrollo
Coclna de cada emprendedora

Cocina de panaderlas

6, Describir si existen rituales en torno al saber:

No existen rituales en torno al saber, sl, una forma de elaboracién.



7. Portadores/fas

Los portadores det saber fueron dos familias tradiclonales de nuestra ciudad Martinez-Requejo y
fa de Espil-Letche, ambas transmitieron a través de generaciones la receta que aprendieron de
las cocineras mulatas.

La familla Espll continué fabricando la Torta Argentina en su panaderfa “Panificaclon Mecanlca
Espll Hnos.”, reclbi6 en 1917 el Primer Premio en la Exposiclén del Trabajo en Milén.

La familla Martinez que también habla recibido el legado de la receta original de sus
espedcialistas creadoras, la transmitlé dentro de su seno, y fue Kirkl Martinez de Monzani,
excelente especialista en todas las ramas cullnarlas, guien la difundié en los afios 70 en los
cursos de Cocina Profesional de la Escuela Juan Vucetich, que elfa misma dictaba,

En la actualidad, la Tarta es la eleglda para eventos y cumpleafios por ser rendidora, ya que se
corta en porciones muy finas. Contamos con aproximadamente 40 emprendedoras que realizan
la Torta Argentina, algunas sélo por pedido, otras tienen disponlbles en stock, y otras tantas sélo
fa realizan para la Fiesta de la Torta Argentina {creada en el afio 2015).

Para muchas de ellas, !a Torta y su Flesta gastrondémica se transformé en la herramienta que
abrié las puertas para gue nazca y crezca un nuevo emprendimiento, en algunos casos
dedicdndose como actividad principal a la venta y produccion de este producto.

Grandes portadores de éste saber, son y fueron desde los comlenzos, los duefios de los Alfajores
Don Abel, un alfajor bien dolorense, elaborado de Torta Argentina.

8. |dentificar si se relaciona con otra manifestacidn de! patrimonio inmateriak:

Si, con la Fiesta de la Torta Argentina,

La misma se reallza desde el afio 2015 bajo la iniciativa de la entonces Secretaria de Turismo, hoy
Directora de Turlsmo , Sara Angelinett], como medida de proteccién y salvaguardia de éste
Patrimonio y su historia.

Durante la pandemia, su realizaclén no fue interrumplda, ya que se realizaron dos ediciones bajo
diferentes modalidades donde las productoras vendleron lgualmente sus productos.

9, Describir los origenes del saber

HISTORIA DE LA TORTA ARGENTINA

Ls historla de la TORTA ARGENTINA, se remonta a fines del siglo XIX y tuvo como escenarlo el
Dolores de antafic. Vivian aqul dos mulatas originarlas de Uruguay, una de ellas con un hijo,
dedicadas a reallzar trabajos de planchado y coclna. Eran especialistas en masa de hojaidre y




reposterfa. Vivfan en el "Rancho de Ramos”, de fa calle Mendiola entre Olavarria y Necochea,
adn conservado, donde se realizaban reuniones y tertulias de época.

Para unas Flestas Patrlas de 25 de Mayo, realizaron la original Torta Argentina, con moldes
redondos hechos de aluminlo. Consistia en capas muy finas -25 por la fecha Patria-, untadas con
dulce de frutas. Vendfan su produccién artesanal en porciones, por las calles de la cludad,
portandolas con gracia y elegancia en canastos sobre sus cabezas, de cabellos azabache,
recogidos hien tlrantes.

Entre las casas particulares que trabajaban, se encontraban las de las tradicionales familias de
Mariinez-Requejo y la de Esplk-Letche. Las dos transmitieron a través de generaciones la receta
que aprendieron de las cocineras mulatas.

La familia Espll continué fabricande 1a Torta Argentlna en su panaderia e incorporé el dulce de
leche como aderezo. “Panlficacién Mecanica Espil Hnos.” de la calle San Martfn 129, veclbi6 en
1917 el Primer Premio en la Exposicién del Trabajo en Mildn.

{a familia Martinez gque también habia recibido el legado de la receta original de sus
especialistas creadoras, [a transmitié dentro de su seno, y fue Kirki Martinez de Menzani,
excelente especialista en todas las ramas culinarlas, hija del matrimonio Martinez-Tamagno,
gulen la difundié en los afios 70 en los cursos de Cocina Profesional de la Escuela Juan Vucetich,
que ella misma dictaba.

Los moldes los realizaban en Dolores especlalmente maestros zingueros de origen italiano, el Sr.
Quartara apodado “la Viefa”, y el Sr. Pascual Salerno que cuando entregaba los moides jos
acompaiaba con la receta de la torta.

Es asi que hoy, graclas a la generosidad de las familias que recibieron la receta, vy la
transmitieron entre nosotros, contihuamos disfrutando de este manjar dolorense no solo en
nuestra ciudad, sino que ya es conocldo a nivel nacional e internaclonal.

10, Describir los cambios a lo largo del tiempo:

Con respecto a su receta tradiclonal nuestra Torta no ha experlmentado cambios considerables.
Se han intorporado otras varledades o maneras de ofrecer la Torta, por efemplo en su cobertura,
relleno e incluso se incorpord la Torta Argentina Sin Tace.

Es esfuerzo continuo de |a Municipatidad de Dolores, preservar la receta original a través de
declaratorias y Taller de elaboracién de Torta Argentina dictados por productoras relacionadas a
sus orfgenes como 1a mlsma Kirkl Martinez de Monzanl.

Ao 2017 Primera Clase Taller de Torta Argentina en la Escuela N2 10 de nuestra cludad,
con la participacién de la Sra. Kirki Martinez de Monzani




A Link L3
hitps://www.youtube.com/watch Pv=1uG-zVKTQIM

Segunda Clase Taller de la Torta Argentina en la Escuela N2 10 de nuestra
ciudad, con la participacién de la Sra, Kirki Martinez de Monzani y la Sra. Silvia Rodriguez.

Afio 2018 &

Ao Link £3

htips://www.youiube com/watch?PvskwnD9E-AKKO

11. Describir vocablos relacionados con el saber y sus significados:

Mo posee

B Estado del elemento o manifestacion

12. Identificar si se han adoptado acciones de salvaguardia

£5 interds de la Secretaria de Turismo de la Municipalidad de Dolores, preservar y dar a conocer
{a historla, particularidades y receta en su versién original, tomando determinadas acclones
como:

_Taller de Flaboraclén de Torta Argentina dictado por productoras relacionadas a sus origenes
como la misma Kirki Vartinez de Monzanl.

Jnscripcidn de la marca “Torta Argentina” en el Instituto Nacional de la Propledad Industrial
Argentina adjudicado a la Municipalidad de Dolores.

-Ordenanza Munlcipal N 5244: la Torta Argentina como producto autéctono local.

-Declaracién de Patrimonlo Cultural Inmaterfal de la Nacién.

-Reallzaclén de la Flesta de [a Torta Argentina

-Distintas declaratorlas provinciales y locales de las distintas ediclones de la Fiesta de la Torta
Argentina; entre ellas la Declaratoria de Interés Legislativo Provincial por la Honorahle Cdmara

de Diputados de la Provintia.

13. ¢Cuél es la importancia que tiene el portador del saber y el saber para la comunidad?




La Torta Argentina se ha convertido en nuestro producto gastronémico estrella con la reallzacién
de fa primera edicién de la Fiesta en el afic 2015, la creacidn y comercializacion de los Alfajores
Don Abel elaborados de Torta Argentina y la inscripclén en el RCPI de la Naclén; la popularidad
de este manjar dolorense ha ldo creclendo, siendo asi una gran oportunidad para los

emprendedores de Dolores y Sevigné.

14, JCémo se transmite de generacidn en generacién?

Histéricamente se ha transmitido de generaclén en generacién, como legado o receta famillar,

La familia Espll continud fabricando la Torta Argentina en su panaderia "panificacién Mecanica
Espll Hnos.", reclblé en 1917 el Primer Premio en la Exposiclén de! Trabajo en Milén.

La familla Martinez que también habfa recibide el legado de la receta original de sus
especlalistas creadoras, la transmitié dentro de su seno, y fue Kirkl Martinez de Monzani,
excelente especlalista en todas las ramas culinarlas, quien ia difundié en los afios 70 en los
cursos de Cocina Profesional de |a Escuela Juan Vucetich, que ella misma dictaba.

Contamos con Imdgen del libro de receta expresado en libras de una de éstas familias
tradicionales.

Actualmente, a Secretaria de Turismo brinda a todo aquel que lo solicite su receta y forma de
elaboracién en su oficina o bien es una informacién gue se encuentra disponible en sus redes.

15. CONTEXTO DE PANDEMIA COVID-19
1Cdmo afectd a la manifestacién la pandemia COVID - 19 y las medidas tomadas por el
gobierno durante el afio 2020 /227
Durante los dos afios de pandemia la Flesta de la Torta Argentlna no fué interrumplda, el
goblerno local supo paliar la situacién sanitarla y ambas ediclones se reallzaron de manera
virtual; por [o cual, las productoras y hacedoras de Torta no vieron un gran impacto en su
economia con respecto a otras ediclones presenclales.
Se debe considerar que es una Torta elegida para eventos/casamientos/cumpleafios, por ser

rendidora, y en este sentido, las productoras si tuvieron menor demanda anualmente.




C identificar referencias bibliograficas, audiovisuales y
sonoras relacionadas a la manifestacion.

Se adjunta [a sigulente Informacién:

Libros donde se encuentra la Torta Argentina y el rancho donde segin cuenta la historia
surgld (actualmente en pie, sin ingreso)

[ Libro bicentenario. Pag 94

] Libro centenarlo

{71 segundo libro de Dolores

[J tibro del cocinero Dami&n Betular

Otra documentaclén:

{7 Receta original en libras de! cuaderno de [a cocinera Kirki Martinez

{7 Boletin de marcas donde el INPI adjudica la marca “Torta Argentina” a la Municipalidad
de Dolores.

(7] Ordenanza N2 5244, Torta Argentlna como Producto autéctono,

Testimonios de portadores:

[} sara R. Angelinettl-actual Directora de Turismo, creadora de la Flesta de la Torta
Argentina,
hitps://voutu.be/zzaVil TrOWM

(0 Leandro Oldoni- actual Secretaric de Turlsmo, explica como fue la Idea de la Fiesta
virtual y con que objetivo surje.
https://voutu.be/RxuDjVALShD

[J claudia Lépez- productora de Torta Argentina, que ha hecho de su emprendimiento su
sustento diario. Recohocida en las fiestas por su atuendo particular,
hitps: /fyoutu.be/-pXhtccvhaw

{1 Alcira Poledo- productora de Torta Argentina en su versién Libre de gluten
https:/fyoutu.be/nXIV7inFMas

[} Adela Coca Varela - Productora de Torta Argentina, duefia de Panaderia El Molino.
hitps://voutu.be/850Fs2Cy78U

D Fotografias

Se adjuntan a la presente ficha las sigulentes imdgenes:
- Logo Flesta de la Torta Argentina
- Mezcla/preparaclén
- Armado y pesaje
- Moldes
- Espectéculos 8va edicién




- Clerre La Beriso, 8va Flesta. Entrega de Totta Argentina

- Mesa/carpa de productoras

- Foto actual del Rancho de Ramos

- Entrega de distincién y mencién como Embajadores de la Torta a los Jovenes
rotarios.

- Publico, Bva edicldn.

- Diferentes Tortas Argentinas de distintas emprendedoras dolorenses,

E Construccion del Registro

16. ¢Existe consentimiento de la comunidad portadora o el portador para el registro del saber?

Sl
17. ¢Existe consentimiento de la comunidad portadora o el portador para difundir el contenido

de la presente ficha?

Sl

Datos del responsable del registro

Municipalidad de Dolores
Secretaria de Turismo
Secretario: Leandro Qldoni
Directora: Sara Angelinetti

Nombre y apellido; Rodriguez Tarzia, Florencia Gisela
E-maik: florenciarodrigueztarzia@gmail.com
Teléfono: 2245612385

Redes Soclales:

Centro de Patrimonlo Inmaterial
Direccién Provinclal de Patrimonio Cultural



Subsecretarfa de Politicas Culturales
Instituto Cultural de la Provincla de Buenos Aires
Calle 12 N° 771 {1900} - La Plata — Buenos Aires - +{54 221) 4219130 (Iint.203)
centropatrimonicinmaterial@gmail.com
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Patrimonio Cultural Inmaterial de la Nacion

Ano 2.022

Consulta a: patrimonio.inmaterial@cultura.gob.ar



RELEVAMIENTO

DE MANIFESTACIONES

DEL PATRIMONIO CULTURAL
INMATERIAL

FORMULARIO 01

1. EXPRESION CULTURAL INMATERIAL
1.1. Nombre conocido:

Torta Argentina

Otros nombres:

1.2. Fecha o momento en gue se desarrolla:

La Torta es protagonista de todos los eventos dolorenses, ya sean casamientos, bautismos, inauguraciones, muesiras de arte,
cumpleafios, aniversarios de distintas instituciones, etc. por ser una torta rendidora y que representa nuestra identidad. Con el
auge de éste producto en los Gltimos afios, es solicitada a nivel regional e incluse a nivel internacional.

Muchas familias la preparan los dfas prevics para ser consumida durante las reunlones de la celebracién patria.

Tiene su propia Fiesta, en el afio 2018 se celebrd su cuarta edicién, agregdndose un dfa mas a su tradicional festejo del 25 de
Mayo.

1.3. Actividades que la componen:

La Torta Argentina es un producto gastronémico dolorense cuya receta fue trasmitida de generacién en generacién.

Le Toria Argentina se remanta a fines del sigio XIX y tuvo como escenario el Dolores de antafio; sus creadoras fueron dos mujeres
mulatas dedicadas a realizar trabajos de planchado y de cocina, eran especialistas en masa de hojaldre y reposteria y vivian en el
"Rancho de Ramos", de la calle Mendicla entre Olavarria y Necochea que aln se conserva, y donde se realizaban reuniones y
tertulias de época. Cuenta la historia que para unas Fiestas Patrias del 25 de Mayo realizaron la original Torta Argentina utllizando
moldes redondos hechos de aluminio, con capas muy finas de masa -25 por la fecha Patria- untadas con dulce de frutas y que las
vendlan en porciones por las calles de la ciudad porténdolas en canastos sobre sus cabezas. Las mujeres trabajaban en las casas

marisrdnran dalan teadialanalan familion Madinas Dasiain v Ernll | ateba amboas familias ransmitinran nae sansavacianse ln rnenin

1.4, Elementos materiales que se utilizan en dichas actividades:

Receta de [a Torta Argentina de Dolores(*}

Ingredientes:

1/2 klio de manteca a temperatura amblente
1/2 kilo de azticar molida

1/2 kilo de harina comin GG0

9 huevos

3 yemas

D avmdiira vaimiraa de niine maneadn

1.5. Grupos o personas que participan:

Productores de Torta Argentina, familias tradiclonales que recibieron la receta original, hojalateros y zingueros que elaboran los
moldes de aluminioc y latén.

La Secretaria de Turismo de la Municipalidad de Dolores que realiza diversas gestiones para su promocidn y difusién.

El Hororable Concejo Dsliberants de la Municipalidad de Dolores a través de su Crdenanza N° 6244 del 2 de junio de 2004
reconace en el Ambito del Partido de Dolores a ésta Torta como producto autéctono,

DIRECCIGN NACIONAL DE BIENES Y SITIOS CULTURALES
Alsina 1160, 1t piso, CIOBBAAE, CABA, Argentina / (11) 4381-6656 / 4382-5709 int. 134 / patimonlolnmaterial@cultura.gob.ar

o



RELEVAMIENTO

DE MANIFESTACIONES

DEL PATRIMONIO CULTURAL
INMATERIAL

FORMULARIO O1

Ministerio de Cultura
Presidencia de la Nac

ion

1.6. Razones que motivan la realizacion de la expresidn cultural:

L.a Torta Argentina se elabora desde sus Inicios en nuestra ciudad, es caracteristica y por eso se la decide conservar y difundir
como producto gastrondmico que aporta al patimonio local.

La Secretaria de Turisme de la Municipalidad de Dolores contintia trabajando para darla a conocer y posicionarla en ef lugar de
preferencia que se encuentra actualmente, a través de gestiones municipales, provinciales y nacionales.

En el afio 2015 se realizé por primera vez la Fiesta de |a Torta Argentina, slendo desarrollada afic tras afio sin interrupciones.

Mardo o 2fn NI ca AracHana s inecrinridn an al Inetihitn Nasianal da la Braniadad lnrdietrial

1.7. Lugares donde se practica:
Provincia/s:

Buenos Aires

Localidad/es:

Dolores '

1.8. Margue con X el mbito* que corresponde a la manifestacién cujtural inmaterial.
Puede marcar mas de uno;

[l Conocimiente o uso relacionado con la naturaleza v el universo

[(1 Musica, canto, danza o representacion

Saber o practica artesanal tradicional

[ Tradicién o expresién oral

[ Uso social, ritual o acto festivo

Otro, cual:

Producto gastronémico local

DIRECCION NACIONAL DE BIENES Y SIT10S CULTURALES
Alsina 1169, 12 piso, CIOS8AAE, CABA, Argentina / (1) 4381-6656 / 4382-5709 int. 134 / patrimanio.inmaterai@culturagob.ar

I



RELEVAMIENTO

DE MANIFESTACIONES

DEL PATRIMONIO CULTURAL
INMATERIAL

FORMULARIO OY

F3a,
752
F ey

7]

‘5— ]
-
Sy

2. INSTITUCION QUE REALIZA LA IDENTIFICACION
Denominacidn completa:

iSecreiaria de Turisme, Municipalidad de Dolores.
Responsable:

lSecretaria de Turismo Sra, Sara R. Angelinettl.
Direccidn postal {calle y numero):
ICasteIli N° 45

Provincia:

lBuenos Aires
L.ocalidad:

(Do]ores

CR:

|7.1oo

E mail:

1secretariaturism odol@gmail.com # turismo@dolores.gov.ar
Tel:

|oz245441825
Web:

Redes soclales (Facebook, Twiter, Instagram, otros):

l(Facabook, Twiter, Instagram, otros). @secturismodolores // @FiestadelaTortaArgentina

3. PERSONA QUE COMPLETA EL FORMULARIO
Nombre y Apellido:

lSara R. Angelinetti

Ccupacion:

lSecretaria de Turlsmo

E mailk

tsaraangelinaﬂi@gmail.com
Tel:

l02245-1 5508231/ 011 3668 4425 (whatsapp)

|
E
E

Firma Aclaracion Fecha

DIRECCION NACIONAL DE BIENES Y SITIOS CULTURALES
Alsina 1169, 12 piso, CIGBBAAE, CABA, Argentina / (11} 4381-6656 / 4382-5709 int. 134 / patrimonia inmaterai@culturagob.ar

i Presidencia de la Nacion

[E]



RELEVAMIENTO 5%
DE MANIFESTACIONES {5, Ministerio de Cultura o
DEL PATRIMONIO CULTURAL oy Presidencia de la Nacion
INMATERIAL

FORMULARIO O1

“.!f

£Qué es el patrimonio cultural inmaterial?

Son las tradiciones, conocimientes y creencias; las musicas, técnicas artesanales, juegos y esos relatos que
se cuentan desde hace tiempo; son los diferentes rituales o maneras de hacer, producir y celebrar, que
forman parte de la identidad cultural de una comunidad, que se contindan practicando en la actualidad y
que son transmitidas a las generaciones futuras por la importancia que los grupos les dan.

2GQué es el Relevamlento de manifestaclones del patrimonio cultural inmaterial en Argentina?

Es una base de datos de las expresiones culturales inmateriales presentes en el pais que la Direccidn
Nacional de Bienes y Sitios Culturales promueve desde 2016, con el objetivo de favorecer el
reconocimiento, la difusion y la proteccion de este patrimonio cultural, compromisos asumidos por
Argentina al ratificar ta Convencién para la Salvaguardia del Patrimonio Cultural Inmaterial de la UNESCO
2003 (Ley 26.118)

iéGué debo tomar en cuenta al llenar el Formulario 01?2

- Se agradecera completar un formulario por cada expresion cultural propuesta.

- La incorporacién de la propuesta en la base de datos estd sujeta al cumplimiento de los criterios
establecidos por Ley 26118

- Los datos consighados en el formulario de relevamiento son responsabilidad de los proponentes.

(*)4Gué son los Ambltos?
Son un modo de clasificar las expresiones culturales de acuerdo a la manera en que se desarrollan,
practican o transmiten. A continuacién algunos ejemplos y su clasificacion:

- Conocimiento o uso relacionado con la naturaleza v el universo: arreo y esquila de vicufia, cultivo de la
quinua, pesca con red tijera, agricultura de terrazas, sefialada de la hacienda, etcétera,

- Musica, canto, danza o representacion: candombe, malambo, copla, cuarteto, tango, chamamé, cantoras
del norte neuguine, vidala, circo criollo, etcétera,

- Saber o practica artesanal tradicional: construcciodn de viviendas con materiales autdctonos, recetas
curativas o culinarlas, uso de telar vertical, tejido de palma o chaguar, fileteado portefio, etcétera.

- Tradicién o expresién oral: payada, canciones de cuna, leyenda del pombero, etcétera.

- Uso social, ritual o acto festivo: ofrendas a la Pachamama, cultos populares, taba, truco, payana, chaya,
celebraciones religiosas, etcétera.

DIRECCION NACIONAL DE BIENES Y SIT10S CULTURALES
Alsina 1169, ¥ piso, CIOBBAAE, CABA, Argentina / (11) 4381-6656 / 4382-5709 int. 134/ patrimonio.inmaterial@culturagob.ar
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La Secretarla de Turismo Sara
Angelinetti realizé la gestién ante
-e] Ministerio. de Cultura de 1a -

dé Manifestaciorics del Patrimonio ~
Cultural Inmatenai para que la
Torta Argemma sea incorporada
al listado de “estas tradiciones,
' conocxmientos y creencias gue for-
man parte de la identidad cultural
‘de cada_ comunidad de’ ‘nuestro
. ‘pals, 'y asf ser trasmitida’ a las’
generaciones futuras como valor
local y sentido de pertenencia.

. LaTorta Argentina de Dolorés
ha  sido incorporada - como’
"Patrimonio ' Inmaterial de la
Naci6n", ' realizado por la
Direccién Nacional” de- Bienes
Culturales. .. * . (pég. 2} .

'Nacmn a través del Relevamiento -



Fiesta de la

Torta Argentina



Primera Edicion - Anho 2015

Antecedentes de la | Fiesta de Ia
Torta Argentina

La primera edicién de la Fiesta de Ia Torta Argentina fue desarrollada en la Plaza Castelli el
25 de Mayo de 2015,

Fue organizada durante la gestidn del intendente Camile Etchevarren, ereada y coordinada
por la Secretaria de Turismo, con la colaboracion de las distintas drens del Municipio.

Se realizé en el marco de los Actos Patrios Oficiales, y se comenzo con la entrega de
reconocimientos a las dos familias receploras de [a tradicion oral y escrita de la Torta:
“Marta Espil y Flia.” y “Kirki Martinez de Monzani y Flia.”.

Se ubicaron alrededor de la plaza todas las elaboradoras y productoras de la Torta
Argentina participantes; gran cantidad de emprendedores y arlistas expusi¢ron sus obras y
productos; ademds de contar con los ricos platos tipicos de la Sociedad Permanente de las
Colectividades. Todo acompaftado por misica, intérpretes y bailarines dolorenses.

La animacién fue realizada por dos dolorenses muy apreciados: Marcelo “Toto” Roques y
Andrés Knisser,

Durante la tarde se repartio al piblico presente un crucigrama turfstico, con palabras
referidas a Dolores, su historia y cultura, con el cunl participaban de un sorleo de distintos
productos y dos Tortas Argentinas.

Para finalizar la festa se convidé con Tarla Argentina y Chocolate Patrio.
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Municipalidad da Dolores
“Primer Puzblo Puatric”

Provincia de Buenos Aires

DOLORES, 05 de mayo de 2.015.-

VISTO:

Que el 25 de Mayo proximo se evoca el 205° aniversario de la
Revolucion de Mayo de 1.810.-

Que el Pueblo de la Nacion Argentina recuerda afio tras afio con
profunda uncién patribtica, uno de los fastos mas gloriosos de la Reptblica.-

Que el Mandato de Mayo nos alienta a todos los hijos de este suelo,
unidos y en fraternidad, para afianzar y reafirmar las Instituciones de la
Republica.-

Que es deber de los gobernantes junto a la cludadania, en profunda
comunidon democratica, rendir su homenaje.-

POR ELLO, el Intendente Municipal en ejercicio de sus facultades
legales;-

DECRETA

ARTICULO PRIMERO:- Conmemorar oficiaimente el 205° aniversario de la
Revolucion de Mayo de 1.810, conforme el siguiente

Programa de Actos.-
17 AL 25 DE MAYO
s Embanderamiento de edificlos ptiblicos, establecimientos educativos,
colegios de profesionales, sedes gremiales, comercios locales, casa de
familias.
MIERCOLES 20
19 HS. Archivo Histérico Municipal
Ciclo “Vamos a contar historias dolorenses”
2da. Charla. Tema: "La Plaza Castelli". Orfgenes y evolucion
VIERNES 22

Desde Colegio Nacional a Plaza Castelli
19 Hs, Tradicional Marcha de Antorchas
Palabras por el Prof. Marcelo Migueles
Teatro Municipal Unione 20 Hs. Actuacién Orquesta de Cdmara y Orquesta
Juvenil de la Orquesta Escuela Municipal
DOMI 2
14.30 Paseo Fiesta de la Guitarra

Gastelli y San Martin - (7100) Dolores — Tels.: (02245) 44-6201/44-6232/44-6606
Web: www.dolores.qov.ar — E-mail; secretarlaprivada@dolores.gov.ar
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“Primer Pueblo Fatrio

Provincia de Buenos Alres

B

Tarde Patria: musica, juegos y barrileteada celeste y blanca

Lunes 25 de Mayo
10.15 Concentracion de autoridades en el despacho municipal

10.30 Solemne Tedeum en el Templo Ntra. Sra. de los Dolores
a cargo del Presbitero Maximiliano Turri
11.10 lzamiento de banderas en Plaza Catelli
Himno Nacional Argentino por la solista Luz Lépez con
acompafiamiento de misicos de la Orquesta de Cdmara
Municipal
Palabras a cargo de la directora de Escuela Rural N217 “Libres
Del Sur” docente Flavia Magnaterra
Palabras por el Intentente Municipal, Dr. Camilo Etchevarren
Apertura de exposicién de productores, artesanos y artistas
jesta local “D la "
Danza de las Colectividades
Ballet Guarda Pampa. Agrupacién infantil, dirigido por Mercedes Ayala
Grupo SSones. José Passone e hijos
Grupo de danzas infantil Bombo Legiiero, dirigido por Marcos Perlan
Ballet Los Amigos. Grupo de danzas adulto, dirigido por Zulma Backer
Alexis Vincenti. Cantante folclérico

Taller de danzas urbanas, dirigido por Paula Brentassi

Taller de tango municipal, dirigido por el Prof, Emmanuel Marin

L e A G A

Rubén Bianchi. Cantante de tango
10. Andrea y Daniel. Cantantes populares de la Ciudad de Berazategui

11, La Nova. Grupo de percusién

12. Conjunto Folclérico de los hermanos Melin.

Desfile de establecimientos educativos y Fuerzas de Seguridad
Desfile de Centros Tradicionalistas

*Conduccién Horacio Burgueiio

Castelli y San Martin — (7100) Dolores - Tels.: (02245) 44-6201/44-6232/44-6606
Web: www.dolores.gov.ar — E-mail: secretarlaprivada@dolores.gov.ar



Cin
Municipalidad de Dolores

“Wrimer Pueblo Patrio”
Provincia de Buenos Alres

13.30 Inicio espectéiculo programado por el “Dia de la torta argentina”
*Artistas locales y regionales
*Conduccién: Marcelo “Toto” Roques

16.30 Chocolate Patrio

ARTICULO SEGUNDO:- Embanderar e iluminar los edificios municipales,
- Plazas y Paseos Publicos, invitando al vecindario a
hacer lo propio en sus domicllios particulares.-

ARTICULO TERCERO:- Cumplase, publiquese, registrese. Fdrmese
expediente, Pase a Mayordomia Municipal a los
efectos correspondientes. Tome conocimiento Oficina de Prensa y Secretaria de
Cultura Municipal. Cumplido todo tramite, ARCHIVESE .-

DECRETO NUMERO:-580.-

Castelli y San Martin — (7100) Dolores — Tels.: (02245) 44-6201/44-6232/44-6606
Web: www.dolores.gov.ar — E-mail; secretariaprivada@dolores.gov.ar
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PRIMERA FIESTA

Fue creada en el afio 2015, por iniciativa de ia
Secretaria de Turismo Sra. Sara Angelinetti.

La conduccion estuvo a cargo de Andrés Kaisser y
Toto Rogues.

Se utilizd como escenario el Atrio de la Parroquia
Nuestra Sefiora de los Dolores, y la Plaza Castelli
para las productoras de Torta Argentina y
emprendedores.

Se les entreg6 reconocimientos a representantes de
las familias encargadas de la trasmision oral de la
Receta de la Torta; Marta Espil y Kirki Martinez de
Monzani.

Con la presencia de 18 productoras de Torta
Argentina, se vendieron 175 kg.

Como todos los afios se hicieron sorieos y
degustacion de Torta Argentina y Chocolate Patrio.
Los artistas que nos acompanaron en la primera
edicién fueron: Luz Lopez con la entonacion del
Himno Nacional Argentino, Batucada La Nova,
Danzas Urbanas, Grupo Ssones, Ballet Guarda
Pampa, Duo Andrea 'y Daniel, Ballet "Los Amigos",
Ruben Bianchi, Ballet Bombo Leguero Infantil, Taller
de Tango Municipal, Alexis Vincenti, Los Hermanos
Melin y cerrando el Grupo "La Vuelta".




Segunda Edicion - Aho 2016

1 mefor iugar para vivic

 DOLORES, 11 de mayo de 2.016.-

ue el 25 de Mayo proximo se. evoca el 206° aniversatio de la. “
ioh de Mayo de 1,810~ o o
ue &l Pueblo de la Nacién Argentina recuerda afo Wras ano con
B uncien patridtica, uno‘de los fastos mas gloriosos de la Republica - .
e el Mandato.de Mayo nos aliénta a, todos los hijos de’esle suelo,
-y -en fratemnidad, para. afianzar y féaficmar las™ Instituciones . de la
fiea- a : ‘ S .
.Que es deber de los gobernantes. junto a la’ ciudadania, en profunda

6n demiocratica, fendir su homenaje.:

POR ELLO. el Intehdente Municipal en ejercicio de sus facullades

DECRETA .

0. PRIMERO:: Conmemorar oficiaimente el 206° aniversario de la
o - Revolucitn de Mayo de 1.810, conforme el siguiente.

anderamiento de - edificios ‘pﬂbiic‘:os,‘_e‘stablécimientos educativos,

colegios ‘de profesionales, sedes gremiales, comercios locales, casa.de

olegio Nacional a Plaza Castoll
r:aq'iciqnéi Ma\.‘rchg de Antorchas '
as por el alumnp Gonzalo Giles .~ -
Palabras por el Prof. Mauricio Calabrese
rchivo Histérico Municipat -~ e
Ciclo ';‘.Vamos, a cortar historias dolorenses”. R

da. theirié. Tema’ "La Plaza Castelli”. Orlgenés y evolucion o

D'Z‘Re‘cépcién de au‘{orldadesl én.des'pacho municipal a' ¢argo del

- San March — (7100) Dolores — Tels (02245) 44-6201/44-6032/44-6606
eb:’ www.delores.govier ~ e-malk subcom@dolores.mun.gba.gov.ar
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_ Hlmno Nacmnal Argentmo mterpretaclo por ei Coro mun C|pal y nifios
"-del Programa "Construnr Cantando Dir,. Lic. Federico Bavera.

- Palabras aluswas a cargo dei Prof Marcelo Migueles (ISFD N“ 168)

- Por la Munlmpalldad palabras a cargo del Jefe de Gabinete Cdor
o Leandro Oldom ‘

I
Y

7 -Actuacxon del Ballet Oflcaal de la Fnesta Nac:lonal de la Guntarra D:r
Prof Emanuel Marm '

.12 30ln|mode fa “llFlesta delaTorlaArgentsna S BRI

Palabras a caigd de la Secretarla de Tunsmo Sra Sara Angelmetll
= Ferla Artesanal '

~ Artistas locales y regldnales '

tura Sra. Sara Angelirietti-Secretaria de Tunsmo
Guarda Panipa, dirigido por Mercedes y Mauricio-Ayala, ’ ,
ndente Municipal Dr. Camilo Etchevarren entrega a tres. jovenes de .

del Rotary presentes como Embajadores dé |a Fiesta de Sus palses,
de distincion a emprendedoras’ reposteras de la Torta, Argenllna '
por el Prof. De Gastronomia Leohardo Suarez'| lundain.
sones, de José Passone ysu flia.

OdlCO Andréa Yy Daniel Eftzalde

Urbanas clmgndo por Paula Brenlass;
n B_lanchl y Manuel Bianghi.

& Tango Municipal del Pro. Emanuel Marin,
MA"- Los Hermarios Melin.

faiitil Bombo Leguéro, dlrlgldo por el Prof. Marcos Perlan
{a JUVenll de la Orquesta Escuela bajo ta dlreccmn de la Prof. Alicia

v

er de Folklore Mumcnpal a cargo del Prof Leo Gabctlo et

1

San Martin ~ (7100) Dolores — Tels.: (02245) 44-6201/44-6032/44-6606
'Web m,dglotgg,ggv ar ~ e-mall; subcom@dolores.mun.gba, gov ar -



rMunlclpaI!dad de Dnluras

Ermefor lugar para vivir

A6 00 hs Dequstaciori de Torta Arqentina y Chocolate Patrio.
: Ammacién Aridrés Kalsser :

‘ ARTICULO SEGUNDO Embanderar e nlummar los edificios mun:mpaies

---------------------- Plazas y Paseos Publicos, snvnando al’ Vecmdarlo a

hacer jo pfOplQ en sus domicilios partnculares -
ARTICULO TERCERO cumplase, publiquese, reqtstrese Pase 8 Mayordom[a
o trenie e me-—- Municipal a loS efectos co;respondlent@s Tome

:conoctmlenlo Oftcma de Prensa, Compras,. Contaduna Secretaria de Cultura

Municipal y Secretaria de Turlsmo Mumclpal Cumplido todo lramite,

ARCHIVESE.- -
DECRETO NUMERO -486 - P

San'mmn (7100) Dolores — Tels: (02245) 44-6201/44- 6032!44—6606
[ mg_o_gt;eug_&i e-mall: subcom@dolores mun. gba gov ar
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BUENOS AIRES TURISMO

L APLATA i o

VISTO el expediente N° 22400-32880/16, por el cual tramita la

declaracion de Interés Provipcial a la 2¢ edicidn de la “Fiesta de ia Torta Argentina”,
| que se realizara el 25 de mayo del corriente ano en la Plaza Castelli de la ciudad de
Dolores, y ' 4

€

CONSIDERANDO: , * o &
Que a foja 2 obra nota del municipio citado, mediante la cual
solicita ia declaracion referida en el enunciado de este acto, " '

* Qﬁe dicha fiesta tiene como obj‘etivo reconocer a |a mericionada
torta como producte autéctono del ‘Partid'o; cuya- receta y modo de elaboracion
fueron transmitidos a través de genéracidngs de familias tradicionales de Dofores:

Ce Que en el programa de actividades incluye la realizacién de 'disﬁintos .

- espectdculos musicales, de danzas,  baliet, preéentdciéh de arfistas locales y

regionales, talleres ydésﬁles de Centros Tradicionalistas: N

_ Que a foja 17 toma la interven_cibn de su competencia la Direccién
' Provinclal de Promocién’ Turistica quieri’maniﬂ_estai que eventos ‘de. este tipo’
contribuyen a la promocién de Ia.actividad turlstic’a', productiva y cuitural generando
alternativas de desarrollo _sus_ten‘iable tanto para Do!dres, como para el resto de Ia
provincia de Buenos Aires, por 4o que estima pertinente acceder -a la gestion
* promovida; I h o ‘
‘ Que la presente gestion se dicta en uso de‘las facultades
otorgadas por el articulo 30 de la Ley_N-°l13757 y e Decreto N° 3977/08 y de
conformidad al artlculo 2° de Decreto N° ;?590/'94; - -

Por ellg,



EL SUBSECRETARIO DE TURISMO
RESUELVE

ARTICULO 1°, Dectarar de interés Proyincial a la 2¢ ed!clén de la “Fiesta de la Torta
Argentina”, que se reahzaré el 25'de mayo del cortiente aﬁo en la Plaza Castelli de
la ciudad de Dolores, de conformldad al artlcu!o 2° del Decreto N° 2590/94 en virtud:
de lo expuesto en los considerandos que anteceden a

ARTICULO 2°. La presente Declaraclén no implica asistencia econbmlca alguna por :
parte de esta Subsecretaria. - o

ARTICULO 3°, Registrar, comuiiicar. Cumplido, archivar. -

RESOLUCIONN® 4 8

Clencia y Tecnologla

" Direg rov_rinrcll:‘ .
: romoclén U ca .
s?:g:ucullrln de Tur ol R







SEGUNDA EDICION DE LA FIESTA

Afio 2016

La conduccion estuvo a cargo de Andrés Kaisser.

Se utilizé como escenario el Atrio de la Parroquia
Nuestra Sefiora de los Dolores, y la Plaza Castelli
para las productoras de Torta Argentina y
emprendedores.

Se les entregd reconocimientos a las Productoras de
Torta Argentina.

Se nombré Embajadores de la Torta Argentina a los
jovenes rotarios: Andreas Gaarbdo de Dinamarca,
Hanna Isohao de Finlandia, Linnea Suard de Suecia.
Con la presencia de 27 productoras de Torta
Argentina, se vendieron 650 Kkg.

Como todos los afios se hicieron sorteos y
degustacion de Torta Argentina y Chocolate Patrio.
Los artistas que nos acompafaron en la segunda
edicién fueron: Ballet Guarda Pampa, Grupo Ssones,
Payadores, Duo Andrea y Daniel, La Pacho, Danzas
Urbanas, Rubén y Manuel Bianchi, Taller de Tango
Municipal, Majuma Los Hermanos Melin, Ballet Bombo
Leguero, Orquesta Juvenil de la Orquesta Escuela,
Taller de Folklore Municipal del Profesor Leo Gabotto,
Alexis Vincenti, El 5to Profugo, Sigue Tocando, Las
Voces del Este.




Tercera Edicion — Aho 2017
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25 de Miava

PE3Ohs, Tedeum
PH A0 T, Acto mstitucional

F230 hs Fiesta de fn Torta Adveniing

ntrega de distinciones

13.00 hs.- Apertura: Ballet Guarda Pampa
P31 - Grupo Ssones ¢
l‘ 330, - Rubén Bianchi '
1340 hs, - Manuel Bianchi
13,50 hs. = Ballet Bombo Leguero
FLOS hs- Andrea y Daniel
14.20 hs. —~ Silvina Urquieta y Juan Montenegro.
1440 hs- Tatler de Tango del Protesor Iimamﬂcl Marin
- I‘ 1530 his. - Las Voces del Lsie
£330 I].‘S. Sorteos
‘ I(;'.Z’,() hs. - Piran 4
| '}"‘.U() fts, - Polo Roman, ex Clulehalero y Sabia Trio
CER00 hs, - La Owa Dimension, la banda de Ariel Pucheta ex L‘f‘z-u'alamle de
Rifiiga
: b

Castelli 45 - 7100 - Dolores- TEL: (02245) 441925
P Web; g{-jy:.f_gy._tiglnrcq.vgm: E mail: wrismo@idolores. gov.ar
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Dolores, 6 che abril de 2017

L Src Intendente Municipal
13 Camilo Etehevarren

Me dirijo a usted con notivo de soliciiar se declare de Inter@s Municipal
al Taller gratuito sobre la elahoracion de la Torta Argentina, en el marco cle}os festejos de la il
adicicn de 1a misma, siendo brindado por fa Sra.: Kirki Martinez de Monzam ; a realizarse en la
Fscuela B2 10 a las 18 horas, por lo presente se solicita insumos para la elaboracion de fa Tort
© Argentina y demas gastos emergentes, 1o saludo atte. ‘
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Castebli 45 - 7100 -- Dalores~ TEL: (02245441923
e Web: wwwadoloresoovar  Eomail: wrismodolores, sovar

.



HEENDA

C plesta delaTorls Argestina

En la plaza Castelli de Dolores, més d treinta
emprendedores venderan esta especialidad
local en base a la receta original de e
siglo XIX y en una version libre de gluts
Desde las 10.30 también habréa una fer
artesanos, degustacion de torta Arg
chocolate Patrio y recitales de artista
. focales, el ballet Guarda Pampa Dol

€3,

i
3 i £

bailarines de folclore y tango, Polo Romén(ex :

Chalchaleros), Salta Trio y La Otra Dimension..
www.dolores.gob.ar S







TERCERA FIESTA

Aiio 2017

La conduccién estuvo a cargo de Andrés Kaissery
Marcelo Garcia

En esta edicién se incorporé el escenario ubicado en
la esq. de calle San Martin y Castelli.

Como el tiempo no acompafié en horas del mediodia,
las productoras estuvieron presentes en el gimnasio
del Club Ever Ready.

Se nombré Embajadores de la Torta Argentina a los
jovenes rotarios: Juliette Louise Charlotte Clocher de
Francia, Milena Krogmann de Alemania y Aline Lisa
Ruegg de Suiza.

Con la presencia de 47 productoras de Torta
Argentina, se vendieron 900 kg.

Como todos los afios se hicieron sorteos y
degustacion de Torta Argentina y Chocolate Patrio.
Los artistas que nos acompafiaron en la segunda
edicion fueron: Ballet Guarda Pampa, Grupo Ssones,
Ruben Bianchi, Manuel Bianchi, Ballet Bombo
Leguero, Pasarla bien, Silvina Urquieta y Juan
Montenegro, Taller de Tango del Prof. Manuel Marin,
La Pacho, Nestor Ortiz, Piran 4, Polo Roman y Salta
Trio, y el cierre de Ariel Pucheta 'y la Otra Dimension.




Mun[dpaﬂd de Do'omf -} . Lt Ef!:(‘!!;f.'"ﬂ‘.'I.'“."&'!‘L“Eh';"lﬁf‘ﬁ"‘ﬁ) boan? '
*®rimer Pueblo Patrio
Provincia de Buenos Alras Secretarfa de Tunsmo

Dolores, 27 de abril de 2018,-

Sr. intendente Municipal
Dr. Camilo Etchevarren

S ! D

De mi mayor consideracion;

En mi-caracter de Secretaria de Turismo tengo el agrado de dirigirme a Ud.con
el objeto de solicitar se declare de Interés Munlcipal la “Fiesta de la Torta Argenlina”, a realizarse los
dias 26 y 26 de mayo venidero, en el marco de los distintos festejos por la "SEMANA DE MAYQ".

Dicho evento necesita contar con insumos varios, Torta Argentina, bebidas,
comidas para el personal, mantelerla, trofeos y todo gaslo emergente que fuera necesario en el mismo,
por [o tanto esta Secretarla organizadora del evenlo plde que la Municipalidad solvente dichos gastos.

\ El programa a realizarse se adhiere a los actos civicos que se realfizaran en la
Plaza Castelli, fos dias 25 y 26 de mayo, y a diferencia de afios anteriores se instalard una carpa
exclusivamente para las productoras de Toria Argentina, y se contara con et desarrollo de nimeros
artisticos locales y naclanales, presentacion, degustacion y venta de la misma elaborada por artesanas
de 1a ciudad, siendo el cierre un chocolate popular acompafiado por Torla Argentina,

CONSIDERANDO:

’ Que es necesarlo mantener y revalorizar a la Torla Argenting como un produclo propio de
nuestra cludad; de indudable valor como pertenencia que debe ser auspiciado como elemento turislico,
cultural, productivo y comercial, que refuerza nuestra identidad.

. Que existe argumento legal basado en la ordenanza aprobada el 31 de mayo de 2004 por el
HCD, cuyos arliculos se transcriben a continuacion

Art. - Reconocer en et ambito del Partido de Dolores, como producto autéctone a la Torta Argentina
{iradicionalmente argentina) al postre conocido popularmente con ese nombre, elc.

Art. 2.1 Plantea "declarar de interés municipal la preduccion, fabricacion, comercializacion y cualquier otra
actividad productiva relacionada con el mencionado producto”.

Art. 3 : “establecer como tradicién de la Torta Argentina”.

,e“m . N s

Ao ndd n otro particular, agradezco vuestya s3I0 respetuosamente.
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"¢San Mariin — (7400) Dolores — Tel.: (02245) 44-1925
“www.dolores.qov.ar — E-mail: turlsmo@dolores.gov.ar
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Provincla de Buenos Alres Secretarta de Turismo

25 v 26 de Mavo

10.00 hs Feria Artesanal
10.30 hs. Tedeum

11.30 hs. Acto institucional

VIERNES 25

14.00 BALLET GUARDA PAMPA
14.20 GRUPO SONES

14.35 ADRIAN EDUARD

14.55 BALLET BOMBO LEGUERO
15.10 NESTOR ORTIZ

15.60 BALLET DANZAS ARABES
16.00 SORTEOS

16.20 MAJUMA

17.25 INTERVALO

17.35 TORMENTA

18.35 FINAL

SABADO 26

14.00 BALLET OFICIAL
14.20 MENOS LOS MARTES

Castelli y San Martin — (7100) Dolores — Tel.: (02245) 44-1925
Web: www.dolores.gov.ar ~ E-mail: turismo@dolores.gov.ar
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Municipaltibs PAOBER DE TANGO MUNICIPAL
“Primer Pueblp Patrio .
Provincla & BUSNOAABBS HEMI A Secretaria de Turismo

g 187 1 b2

15.50 GONZALO CASTILLO
16.30 EL SHOW DE JPA
17.20 INTERVALO

17.30 POLO ROMAN

18.30 FINAL

Castelli y San Martin - (7100) Dolores — Tel.: (02245) 44-1925
Web: www.dolores .gov.ar — E-mail: turismo@dolores.gov.ar
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“Prinier Pueblo atrio” SR .
P’°"'"F'ade‘5”9"°s‘°‘*’9$ s | : CREE Secreta-rm de Tutismo

| 'Do!dfes 2 de maye dé 2018

'Presndente del Consefo Escolar
Sra Mariela Falistoco, = | - ‘
Ss.. [/ . . b ‘ ‘ S

" De mi considéracién

: En mi caracter de Secretar!a de Tunsmo solicito~
autor:zauon, para utilizar las instalaciones del sector cocina de ia Escuela ‘
NO.10 “Jose de San Martm”, y por su intermedio pueda comumcarlo a las
autorldades de dlcho establecimiento.

: “El ‘objetivo es dictar, el Segundo Taller de Elaborac;on
de la Torta. Argentlna producto local e identitario de nuestra c:udad en
cercanlas de !a IV Edicion de la Flesta de la Torta Ardentina.

N Dicho taller.se pretende realizar el dia 15 del corrlente
mes, a las’ 18 hs y serd llevado adelante. por las Sefioras Zelmira Kirki
Martmez de Monzani y Silvia Rodriguez, con la intencion que la Secretaria -
“de:Turismo. a mi cargo pueda difundir la receta original de este producto
dolorense declarado de Interés Municipal: ' o

‘ Sin otro particular y a la- espera de una respuesta
favorabfe, safudo a Ud. atentamente. : S '

Sk B ATROEL L
ot:CéwruA OF TUREEMO
AUI\,I{‘IW\I IFAD G DO !’l"‘ s

| ‘Castelli y San Martin - (7100) Dolores — Tel.: (02245) 44- 1925
-Web: www. dolores gov ar — E-mail; tunsmo@dolores gov ar



Municipaidad de Dolores
“Primer Pueblo Patrio”
Provincla de Buenos Alres
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Secretaria de Turismo

Dolores, 15 de mayo de 2018 -

Directora de Turismo Social y Accesible
Arg. Agustina Del Papa
S / D

i

En mi caracter de Secretaria de Turismo de ia
Municipalidad de Dolores tengo el agrado de dirigirme a Ud. a los efectos de
solicitar su evaluacion del predio y la Fiesta, segun a lo establecido en laLey N°

10.592 y sus modificaciones sobre accesibilidad.
Con tal fin, le informamos que la Fiesta se realiza en la

Plaza Castelli teniendo rampa de acceso para discapacitados en sus cuatro

esquinas.,

Ademas, contaremos con Torta Argentina Libre de Giuten,
producto apto para celiacos. Durante la feria artesanal y gastronémica habra
stands del Centro Nivelador de Dolores y la Escuela Especial N° 501.

Por Gitimo, dejamos expreso el compromiso para mejorar

todo lo respectivo a accesibilidad en nuestra proxima edicién de la Fiesta, afio

2019,
Sin otro particular y agradeciendo desde ya su buena

disposicion, saludo cordialmente.

Ty
i
Lo - Jod
N SECRIMATUA [
535 f
sl
SN\ CTUREASD S
/0

Castelli y San Martin — {7100) Dolores — Tel.: (02245) 44-1925
Woeb: www.dolores.qov.ar — E-mail: turismo@dolores.gov.ar



Munlcipalidad de Dolores
“Primer Pueblo Patrio”

‘ »
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Provincla de Buenos Alres Secretaria de Turismo

Dolores 11 de mayo de 2018

A la Subsecretaria de Turismo de la Provincia de Buenos Aires
Licenciada MARTINA PIKIELNY
Su Despacho

De mi consideracidn,

En mi cardcter de Intendente Municipal de la
Municipalidad de Dolores, tengo el agrado de dirigirme a Ud. a los efectos de
solicitar tenga a bien tramitar la declaracién de Interés Turistico Provincial, la
IV Edicién de la Torta Argentina de Dolores, que se realizard el préximo 25 y
26 de Mayo en nuestra Plaza Castelli.

Este producto, cuya receta fue transmitida a través de
generaciones en familias tradicionales de nuestra ciudad, es de muy artesanal
fabricacidn y muy noble para su traslado, por lo cual la Torta Argentina viaja a
distintos puntos geogrdficos inalterable, representande una importante
fradicién nuestra,

La idea es realzar esta Fiesta Popular que crece cada
affo, y genera una importante fuente de trabajo para muchos emprendedores
que participan del evento ofreciendo su producto y ddndolo a conocer,

para luego venderlo todo el afio, Seria muy importante para nosotros contar
con la declaracidn como en la Edicidn anterior.

Agradeciendo desde ya su atencidn, salude muy at

DR, CAMILO ETCHEVARREN
IMTERDENTE et
MUNICIPALIDAD DE DOLORES

Castelli y San Martin - (7100) Dolores — Tel.: (02245) 44-1925
Web: www.dolores.gov.ar —~ E-mail; turismo@dolores.gov.ar



" Subsegieasia de Tynisme
Ministerio de Producclén

La Plata, 6 de jinio de 2018,

Senora .
- .-Sara R.-Angelinetti.
'Secretarla de Turismo
; “‘Munimpahdad de Dolores : | SN o o - |

. Tenemos el agrado de dsnglrnos a Ud. con motivo de adjuntarie
una copla de las Resoluc;on N°130/2018 de Ia Subsecretarfa de Tunsmo de la
" Provmma de Buenos Aires por ta que se declara de lnteres Turlstico Provmmal ala
.40 edlcron de la, “Flesta dela Torta Argentma" que se Ilevé a cabo Ios dlas 25y 26

de mayo def comente afio en la’ Pfaza Castelli de [a csudad de Dolores C &

Sin otro motivo particular saludamos a usted muy. atentamente, !
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1

LA PLATA, 1

Tl Piovmcia

8 MAY 2018

_ " VISTO el eXpediente N“ 22400 32880!16 por el cual tramlta ja
: deciaracnén de Interés Provmcml a la 4° edicion de la "Flesta de la Torta Argentlna
que se ,_r,e.allzo los dias. 25 y 26 de mayo def corrlente aﬁo en Ia Plaza Castel!t de la

.. ciudad de Dolores, y |

CONSIDERANDO

Que a fola 2 obra notd . del mumclplo mtado medién'té la cuél

sohclta la declaraclon referida en ¢l enunciado de este acto .
' ' Que dlcha fi esta tiene como objetivo reconocer a la- mencmnada

r{oda como produato autéctono de! Partido, cuy

a receta y modo de eiaborac;on

fueron transmitldos através de generacmnes de familias tradlc!onales de. Dolores

Que en el programa de : actmdades mcluye la reahzambn de

‘ : L dlstmtos espectacuios ‘musicaies, de danzas, ballet, presentac:én -de amstas locales

'f_ y regmnales tatleres y desfiles de Centros Tradlcionahstas '
‘ Que - ia Dlrecclon ‘Provincial de Desarfollo Calidad y Coord;nacmn

. Turishca mamf esta que se cuenta con todos:

los parémet(os de acceS|b|I|dad :

necesarios para garantizar el ingreso de todas ias personas, |nclundas Ias personas _

. véon dlscapacldad motrlz

Oue a fO]a 16 toma la mtervenclén de su competenma Ia D;recc:on

f Provmmal de Promoclén Turistlca guien - manafesta qué eventos de este t|po‘

- contrlbuyen ala promemén de la actwldad turistic:

a, productwa y cuitural generando o

. alternatlvas de desarrollo sustentabie tanto para la cmdad de Do!orcs ‘gomo para el

resto de la provmcla de Buenos Aires, por jo que estlma pertmente acceder a la

2 gestlén promowda

s Buenos A(res o




) Que la presente gestlon se efect(ia de conformidad al, Decreto N"
692?!87 y en uso de las facultades otorgadas por el articulo 27 de la- Ley N" 14989 y -
el Decreto Ne 113{13 S L

B Por ello; ,

LA SUBSECRETARIA DE TURISMO =
‘ RESUELVE

ART[CULO 1" Dectarar de lnteres Provmclal a Ia 42 sd:cuon de la "Fiesta de la Torta
Argentma" que se reallzo Ios dias 25 . 26 de mayo del corriente anQ en la Plaza' '
Castell de 1a cuudad de Dolores de conformldacl al articuto 2° del Decreto N"'

_ 2590/94 en wrtud de lo e:(puesto enlos conaderandos que anteceden

ARTiCULO 2°, La presente Declaracxén no implica’ aSlstencla econémlca aiguna_p__or
parte de esta Subsecretaria ‘ '

T

ARTiGi._ILO 3°, Régiétrar’, comunicar. Cumplido, archivar, .

' Locion e 13 0 MANT M
RESOLUCION N°*-#-3 M. = : BmﬁmarladaT lsmo’
o . e kﬁi&{ﬁﬂ?%t’mdu clén
tS COPIATIEL:
i’ o/ GARRIEL FING

i ]  Accnes Promoclongles |
. Deddn, de Promoplny Meradotecnla
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Prov!mia de Bumas Atres
Houomblc C'dmara de Dlpu!adas

::I'PROY'E,C"!;O'D_EA:DECLA‘RACION.' -

LA HONORABLE CAMARA DE DIPUTADOS DE LA PROVINCIA
o ' ' DE BUENOS AIRES

DECLARA

" De Ihte_nj_és ‘I‘egistétlvd Provincfal Ia ”F!esta dela T orta Argentfna" la cual se desarroll ;
) S en Ia Cludad de Dolores Prnv!ncm de Buenos Alres

et . .



' Prémcra de B#;anasﬂires N
. Honorable Cémara dé Dipulados

FUNDAMENTOS

o Dicho proyecto tiene como fundamento otorgarle interés ieglslativo ala “Fiesta dela
Torta Argentina”, que se estard desarrollando los dfas 25 y 26 del mes de mayo del
"corrsente afio.en Ia Cludad de Dolores, Provlncia de Buenos Alres.
La flesta este afio ha de estar celebrando su IV edicién en un marco en donde la
festlvldad dela TORTA ARGENTINA va afio tras afio en un const'tn'te ‘crecimlento no
solo respectoa la: cantidad de personas que concurren sino también al prestigio y la
relevancia que van adquiriendo los festejos a nivel regionat provincial y nacional
.destacando que desde Ia edicién pasada comenzé a atraer también miradas del ptano
_internaclonal, - : - -
Laidea de los vec[nos de Dolores ]unto con las autoridades munic:paies alld por 2015 |
fue revaiorizar un. patr#monlo culinario de la ciudad Y. fue asl que volviendo a las raices

'- ~ de sus antepasados muchos habitantes de la locahdad trabajaron arduamente para |

promover la primera edicién de a flesta. : :
- Debemos retrotraernos en la histor}a hacla a flnes del siglo XIX para hablar del orlgen :
de la TORTA ARGENTINA que tuvo como escenario aquel Dolores ciudad de antafio.
En Ja logalidad bonaerense conocida por ser el primer pueblo Patrio vivian dos mulatas
orlginarias de Uruguay, una de ellas con un hijo, dedicadas a reallzar trabajos de
planchado y cocina. Eran especialistas en masa de hojaldre y reposteria.
Para’ unas Fiestas Patrlas del 25 de mayo, reailzaron la original Torta Argentlna Ia cual
consistaa en capas muy finas con dulce de frutas, S :
Vendfan su produccién artesanal en porclones, por las calles de Ia cludad K
Entre las casas partu:ulares que trabajaban, se encontraban las.de las tradlcionales -
familias de Martlnez,-RequeJo y la de Espll- Letche Ambas familias transmitleron a
través de generaclones la receta que aprendieron de las cocmeras mulatas.

* La familia Espil conttnué fabr!cando la Torta Argentina en su panaderla eincorporéel

dulce de leche como; aderezo; “Paniﬂcaclén Mecdnica Espii Hnos."” de'la calle San
Martin: 129 reclbié en 1917 el Prlmer Premio en la Exposiclén del Trabajo en Mllén.

.. La famllla Martinez que tamblién habfa rec!bido el legado de la receta original de sus

: especiallstas creadoras la transmitié dentro de su seno, ¥ fue Klrki Martfnez de
" Monzani, excelente especlalista en todas Ias ramas cuﬂnarlas, h!Ja del matr!monlo ;
Martlnéz- - : .



Prownetade Buenos Aws S
i__s‘::ﬂonomb_le Cémara de Diputados -

Escuela Juan Vucetich, que-ella misma dictaba. - o S -
Los moldes los realizaban en Dolor.es'.especi'almef\te maestros zingueros de origen-
itatiano, el Sr.. Quartara apodado s VieJa”, y el Sr. Pascual Salerno que cuando
entregaba los moldes los acompafiaba con la receta de la torta. - -

Es asl que hoy, gracias a la generosidad de las familias que recibieron la receta, y la
transmitieron entre los dolorenses, se puede seguir disfrutando de este manjar y
homenajear con la fiesta a esas mulatas gue dejaron un pedacito suyo para hacer atn;
mas grande a Dolores. Y C ' Mo

Tamagno, quien 1a difundi6 en fos affos 70 en los cursos de Cocina Profesional de 1a

La Secretaria dé Turismo'de:la municipalidad junto con fas demds secretarias del
municiplo trabajando de mahera conjunta son los encargados de toda la organizaciony
diagramaclon de la flesta, ya que esta tiene obviamente como principal atractivoala
torta argentina - que preparan diferentes vecinos instruidos en la materja -pero
tamibién evento cuenta conla presencia de espectaculos criolios, grupos de musicay
ballet por 13 fecha en gue serealiza la fiesta y, demds atracciones para todaslas .~
edades. . . . A

Por los fundamentos expuestos es qu,e;solicitg a los Sefiores Legislag
con su'voto el Presente Proyecto. - B |

's, ‘acompafien -

Lo Diputeda
- Bloqua Camblemos
~ H.C. Diputados Pcla. Bs, As.




CUARTA EDICION

Afio 2018. Se agregd un nuevo dia a la Fiesta.

La conduccién estuvo a cargo de Andrés Kaisser,
Marcelo Garcia y Marcelo Iribarne.

El escenario se ubico en la esq. de calle San Martin y
Castelii.

Las productoras de Torta Argentina tuvieron su propia
carpa.

Se distinguieron a Kirki Monzani y Silvia Rodriguez por
la realizacion del Taller de Elaboracion de TA.
Ademas fueron reconocidas "Las mulatonas y la Torta
Argentina".

Con la presencia de 33 productoras de Torta
Argentina, se vendieron 1360 kg.

Como todos los afios se hicieron sorteos y
degustacion de Torta Argentina y Chocolate Patrio.
Con respecto a los artistas, el primer dia nos
acompafio: Ballet Guarda Pampa, Grupo Ssones,
Adrian Eduard, Ballet Bombo Leguero, Néstor Ortiz,
Ballet de Danzas Arabes, Los Hermanos Melin'y
Tormenta.

El segundo dia se presentaron. Ballet Oficial de la
FNG, Menos los Martes, Loco Garcia, Ballet Guarda
Pampa adultos, L.a Bohemia, Gonzalo Castillo, Polo
Roman y Salta Trio, y JPA.
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QUINTA EDICION

Afio 2019. Dos dias de Fiesta.

La conduccion estuvo a cargo de Andrés Kaisser,
Marcelo Garcia, Mariangel Gabotto y Pilar Quintana
Goicoechea.

El escenario se ubico en la esq. de calle San Martin y
Castelli.

Las productoras de Torta Argentina tuvieron su propia
carpa.

Se distinguieron a Luciana Bellino por el disefio del
logo original y Martina Polo por su colaboracion en los
sorteos en todas las ediciones.

Fueron nombrados embajadores los jovenes rotarios:
Brayan Ramirez de Venezuela, Laura Lamireau de
Francia y Leonardo Knapp de Alemania.

Con la presencia de 36 productoras de Torta
Argentina, se vendieron 1300 kg.

Como todos los afios se hicieron sorteos y
degustacion de Torta Argentina y Chocolate Patrio.
Con respecto a los artistas, el primer dia nos
acompaiio: Ballet Ciudad de Dolores, Ballet Guarda
Pampa, Menos los Martes, Anabella y Banda Libre,
Grupo folklérico Amigos del Camino y las Voces de
Gerardo Lopez.

El segundo dia se presentaron: Taller Municipal
Infantil de Danzas Fokliéricas, Ballet Bombo Leguero,
Grupo Ssones, Revolucion Tropical, Loco Garcia y

JAF.




Sexta Edicion - Aho 2020
(PANDEMIA COVID-19)

Dolores, Buenos Aires

Fiesta de la Torta Argentina







alizar n-sé;té_os en vivo de casi 20 kg de Torta Argentina.

siderar en ésta edicién virtual

%E&ﬁcié_'_la presencia en redes. Se actualizé el logo oficial de
ta, se cred su propio Instagram. Se disefio un mismo
aje comunicacional y se unificaron criterios de disefio.




SEXTA EDICION DE LA FIESTA

Afio 2020. Edicién virtual por COVID-19 desde VCD Canal 7 y
transmisién en vivo.

La conduccion estuvo a cargo de Andrés Kaisser y Paola
Atayro.

Se creé una Tienda Online para las productoras de Torta
Argentina y venta de platos gastrondmicos patrios.

Con la participacion de 26 productoras de Torta Argentina, se
vendieron 670 kg.

Se hicieron sorteos de 20 kg de Torta Argentina.

Con respecto a los artistas, se transmitieron grabacién de
presentaciones en otras Fiestas de: JAF, Rodrigo Tapari,
Luciano Pereyra, Piran 4, cierre del Ballet de apertura de la
Fiesta de ia Torta Argentina (Ballet Guarda Pampa) con un

candombe.
Video de saludo de alumnos de las Instituciones Educativas.




Séptima Edicion — Aho 2021
(PANDEMIA COVID-19)

VIRT

5]

Fiesta de la Torta Argentina
@FiestacdelaTortaArgentina - Festival

Inicio  Eventos  Fotos  Tienda is v g he gusta Qe

P

Tienda Ver tode

Tienda Dulce Cooperadora Es... Don Venancio
800,00 %800,00 S200,00

' Segui a @FiestadelaTortaArgent
Dale like a la imagen
Menciona a 3 amigos

Alclra Poledo {L... Yanina Battiste.. CeatN°1 Dolores_ i Comparti la imagen

£000.00 $800.00 $800,00 o

& 134 195 comentarios 122 veces compartido

Speak & Easy - ... Kevin Truppa- .. kma Lecnardell... fH Me gusta () Comentar £ Compartir
$0,00 £100,00 380,00 : T - : L
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ovena Edicion - Ahno 2023
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SABIAS QUE ...?

kS

... En el afio 2004, fue Declarado Producto Autéctono del Partido de Doloresi’.'\

o,

... Desde la Primera edicion !a Fiesta fue declarada de Interés Provincial por la
Subsecretaria de Turismo de la Provincia de Buenos Aires, perteneciente al

Ministerio de Produccion.

... En el afio 2015, se registrd la marca "Torta Argentina" en el INPI (Instituto

Nacional de la Propiedad Industrial Argentina) para la Municipalidad de Dolores.

... En Mayo del 2018, la Fiesta de la Torta Argentina fue declarada de Interés

Legislativo Provincial por la Honorable Camara de Diputados de la Provincia.

... En Septiembre de 2018, ia Torta Argentina fue incorporada al Relevamiento de
Manifestaciones del Patrimonio Cultural Inmaterial que realiza la Direccion Nacional
de Bienes y Sitios Culturales, siendo parte del Patrimonio Cultural Inmaterial de la
Nacion. También por gestiones de la Secretaria de Turismo de la Municipalidad de
Dolores ante la @SecretariadeCulturadelaNacion Link:
https://iwww.cultura.gob.ar/patrimonio-cultural-inmaterial-.../

... En Junio de 2022, la Torta Argentina fue incorporada al Registro del Patrimonio

Inmaterial de la Provincia de Buenos Aires.

... La Fiesta de la Torta Argentina, es una Fiesta inclusiva porque se vende la Torta

Argentina Sin TACC (Libre de Gluten) para personas con celiaguia.



